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OZET
Bu (,:ahsma degistk depolama sicakhklar

ve sivi yad ile kaplamamin yumurtanin raf 6m-

rii ve kalitesi {zerindeki etkilerinij incele_m‘e‘k
amaciyta yapimsgtir.

" Yoresel (Golbasi-ANKARA) bir tavuk

giftliginden, yumurtlamadan hemen sonra ge- .

cen bir saat i¢inde toplanan 90 adet taze yu-
murta dort [$lem grubuna ayirl.mlstnr (1) Yad-
lanmamis ve ‘oda sioakliginda saklanan, {2) Yag-
lanmamus ve buzdolabinda saklanam, (3) Yaglan-

mig ve oda sicakhifinda saklanan, (4) Yaglanm1$

ve huzdolabinda salk[anan

Bu dért gruptaki yumurtalar 10 harftall‘k
arastirma siiresi boyunca Haugh birimt, ak in-
deksi, sar indeksi, % agirhk kaybi ve albumen

pH- dederleri icin incelemeye ahnmighir. Elde

edilen deneyse! sonuglar géz Oniinde tutularak
yumurtanin j¢ kalitesi agismdan dért grup ara-
sinda karsilastirmalar yapimstir. .Buna gire,
saklama siiresinee, biitiin gruplarda, ak yiiksek-
ligi, sari indeksi ve Haugh birimi degerlerinde

azalmalar gbzlenmistir, Ancak, yadlama isle-

minin - yukaridaki faktdrler acisindan dederlen-
" dirdiginde - yumurta kalitesine olumlu ‘etkileri
oldugu ve buzdolabinda saklamaniy bu olumlu
etkileri daha da gelistirdigi gorUlmiigtir.

SUMMARY

«Effect of OH Treatment and Stor_ége Con»
ditions on Shelf - life and Quality of Eggs»

This study was performed to determine
th eeffect of oil treatment on the yuality of
eggs under room 'cemperature and refngerat;on
storage.

Initially, 80 eggs which were gathered
within 80 mip after laying were taken and half
of them were dipped into corn oil for 5 min
and allowed to drain. Eggs were divided into
four treatment groups: (1) Unoiled and stored
at room temperature, (2) Unoiled and stored
at refrigeration temperature, (3) Oiled and
stored at room temperature,. (4) Oiled and
stored at refrigeration temperature.

During a-storage period of 10 weeks eggs-
were evaluated for Haugh wnit, yolik index,
albumen index, % weight loss and albumen pH.

‘Comparisons were made for internal egg quality

in white index, yolk index and Haugh unit
values between the two storage conditions.

Upon storage a decrease in albumen

" height, albumen index, yolk index and Haugh
. unit was observed, Moreover, oiling enabled

the eggs to retain good quaility as meanured
by above facto.rs throughout the storage and
refrigeration enhanced this beneficial e-ffects.

GIRIS - KAYNAK TARAMASI

Bazi elzem aminoasitler, mineraller ve vi-
taminler agisindan zengin olan yumurta (LEE,
1983) c¢abuk bozulabilen bir besindir, Bozulma,
yumurtlemadan hemen sonra baslar ve gerekii
onlemler alinmazsa toplamayla titketim arasm-
da gegen zaman igerisinde kullanifamaz hale
gelebilir. Bu siire iginde yumurtanm yapisinda
meydana gelen degisiklikler iki grupta incele-
nebilir: 'Mikrobiyolojik nedenlere bagli olan de-
gisiklikler ve fiziksel degisikilkler, Bu galisma-
da sadece fiziksel bozulma ele alinmigtir,

Yumurtanm i¢ kalitesi kabuk tarafindan tam
anlamiyla korunamaz ve' gevre sartiarindan et- -
kilenir.” Sicakltk, nem, saklama silresi ve yon-
temleri yumurtanin raf dmriiniin uzatiimasinda

“dnemii yer tutan faktorlerdir. Ayrica, yumuria

ak ve sarismdaki bozulma hizi, sicaklije ve
karbondioksit difilzyonua bagli olarak degigim
gi')s'tgrmak-tedir (KAMEL we BOND, 1979).

Mineral vagla kaplama igleminin, yumurta
kalitesine, karbondioksit difiizyonunu ve st ka-
yiplarini azaltmas: agisindan yaptigt olumlu et- '
kiler uzun yillardan beri bilinmektedir. Yapilan
baz! ¢alismalar sonucunda yaglanmig yumurta-

" iardaki su kaybimin gok az oldudu; bunup ortam

nem wve sicakligindan bag:msiz olarak saglan-

" digr agiklanmaktadir (GOODWIN, 1961) Bagka

bir galismada, i¢ kalite agisindan karsilagtirma:
lar yapildiginda, yaglanmis yumurtalarla yad-
lanmamis olanlar * arasinda-voda sicakhimda
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‘saklanmalary durumunda bile - gok belirgin fark-
lar goOrilmiistiir (KAMEL ve BOND, 1879) Ay-
rica, LI- YAQ-L1 (1985) depolama kosullarinin
aibumen pH's1 {zerindeki . etkilerini, GLEEN
. (1962) yaglama siiresinin yumurtanin i¢ kalite-
si Uizerindeki etkisini incelemistir. -

Bu ¢alisma da yagj[a-mé isleminin ve sak-

fama sicakitkalmmin  yumurtanin raf omrindin

uzatilmas) konusundaki -etkileiini incelemek
{izere yapHmstir. ' ‘
MATERYAL
Yoresel bir tavuk ciftliginden ~ alinan 90

adet taze yumurta ve arastinmanin bastica ma-
- teryalini olusturmaktadir, Yumurta adwh@ tar-

tmbari igin 0,001 grama hassas analitik bir tarh
aleti (Mettler T163), yumurtanip g kalitesini
belirlemek icin yapilan ak ve ‘sar yliksekligi,
sarn ¢apl ve ak genislifi dlefimlerinde cam bir
ylizey ve bir kumpas (1/10 mm hassas) kulla-
nilrustir. pH degisimlerint Slgmek jgin pH -met-
re kul[amlimts'tt-n {Leeds and N»orthrup 7415
Model). ‘

" YONTEM

Argstirma strasinda kargilagtirmali bir ca-
lisma metodu kullanilmistir,  Bu amagla, bir
tavuk ¢iftliginden alinan 90 adet taze yumurta
gort iglem grubuna ayrrlmistir (3). ve (4).
gruptaki yumurtalar 5 dakika siie ile misirozil
yafiinin icine batinlmis ve:fazla yagin akmas:

icin bir siire stizlilmeye birakilmigtir, Daha son-.

—

ra tlim yumurtalar -gruplarma gdre numaralan--

'_drrl‘l-m|-$ ve analitik tartida taze yumurta afir-
Iklart belirienerek not-edilmistir. Gruplarina
gbre kutulara yerlestirilen yumurialardan (1).
ve (3). gruptakiler 20 + 2°C'de (2}. ve (4).
gruptakiler 4 + 1°C'de toptanci ve ev sakla-
ma- kosullarimn! sag[amak {izere korunmaya alm-
m1$Eard|r

10 haftalik arastirma stiresi boyunca yu-
murtalar 1/2 haftalik araliklarla her grupta bi+
- rer yumurta alinarak Haugh birimi, ak ve sari
~indeksi, % agirhk kaybr ve athumen pH’sindaki
d391$me'3r acisindan incelenmistir. Her bir
yumurta igin olcumler a$ag:dak| sirayla yapil-
m:fgft:r

% aguwlik haybs :

‘Analitik .terazide “tartilan® yum-urtal‘ar-[‘n :
% afiritk kayiplan baglangigteki taze yumurta
agirhign ve tartim arundaki yumurta adirligs far
ktnin taze yumurta agtrhgma béliinmesi esasly-
la bulunmustur.

xi-xf

—r—+———— (100}

Xi
xi: taze yumurta-agirhd
xf: tartim anmdaki yumurta agirhg:

W a(:jl.!']l‘k kaytbr =

i¢ kalite testleri:

' Yiizde su kaybimn belirlenmesinden sonra
yumurtalar cam bir yiizey {izerine kinlarak ak

ve sarl yikseklikleri, sar ¢ap1, ak genisligi ve

uzunlugu dlelilmiis ve asafidaly formilller kul-
lanilarak yumurtamip i¢ kalitesi belirlenmistir
(POYRAZ, 1987): e
AK yitkseldigi (mm) ‘
Ak indeksi = —— (100)
Ak uzunlugu+Ak genigligi) / 2 (mm) -
‘Bari yitksekligi (mm})
Sary indeks] = f—
_ Sar capi (mm)
Yumurtanin i¢ kalitesinin belirlenmesinde
daha objektif bir yol olarak degerlendirilen
Haugh birimi, yumurta gk yitksekliginin yumur-
ta ag[rliguy[a korolasyonu esasina dayamr ‘
0,37
Haugh ij-rrml = 100 log (JH + 7,57-1,7W )
H: Ak yiiksekligi (mm) -
W Yurrta ag:rhgi ()

(100)

Albumen pH degisimieri: .

Cam yiizey {izérine kiritmis olam yumurta-
nin akinin sansindan ayrilarak bir beher igine
konmasindan sonra yumurta akinin aéitliéij pH
metreden okunmustur, '

ARASTIRMA BULGULARI - TARTISMA

10 haftalik sakiama siresince biitiin grup-
tarda agirltk kayb) gézlenmekls birlikte bu kay-
bin  gruptan gruba degisiig. goriimiistir.
Sekll-1'de goraldigl- gibi en fazla su kayh
(1). grupta olmustur, Bunu sirasiyla (2)., (3).
ve (4). gruplar izlemektedir,
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Aﬁl-ﬂmk kaybtin zamana karst degisimini .

veren deneysel sonuglarm bilgisayarda model-
lenmesi sonucunda Cizelge - 1'deki. mhatematik-
~ sel iufadeier bullinmustur. -

Guzelge 1 % yumurta agirlids kaylplarmn ma-
tematiksel modelteri

Grup M'odel
1 y = 1,326 (1) 0,99
3 'y = 0,567 (1) . 0,99
3 . y=0007 (1) 0,91
4 y=0,072 (1) : - 0,84

¥ i % afirkk kayb
t : slire (hafta)

Bu modei-[_ere dayénarask, gruplar arasinde
sayisal kargilagtinmalar yapildiginda asagidaki
sonuglar elde edilmistir :

(1) ve (2) : Yeglanmamis ve buzdolaibmda

saklanan yumurtalardaki yizde su kaybi, yag-

larmamis ve oda sicakliinda saklananlardan
% 57 kadar daha azdir, ' '

(3) ve (4): Yaglanmis ve buzdolabmnda
saklanan y-u-murbala-rdéki yiizde su kaybr, yaglan-
‘ms ve oda sicakliginde saklaranlardan % 25
daha azdir. '

{1) ve (3): Oda SIémkllglnda, yaglanmig
yumurtalardaki yiizde agirhik kaybr yaglanmamis
olanlardan % 95 df!ha_azdnr.

(2) ve (4) : Buzdolabi sicaklifinda, yaglan-
mrs yumurtalardaki ylzde. su kaybr yaglanma-
mig olanlardan % B7 daha azdir, :

Kordlasyori Katsny151 (r

Dedigik i§lem gruplar; igin * elde edilen
Haugh birimi dederleri Gizelge - 2'de verilmis-

" ir. Buna gbre en bilylk azalma yine (1}. grupta

gbzlenmistir, Yaglanmamss yumurtalarda oda
sicakli§inda ya da buzdolabinda . saklamanin
Haugh birimi agismdan pek farkliik gosterme-
mesine ragmen, yaglanmis yumurtalarda her
iki sicaklikta da olumlu sonuglar alinmustir.

GCizelge - 2 Saklama siiresi boyunca gruplardaki
Haugh birimi degisimleri

Siire (hafta} (1) () ® @
0 —_— —_— —_ p—
05 —_ p— — —_

1 - C— — —
1,5 7770 85,12 8830 92,74
2 72,66 8376 8813 91,84
25 . 7019 8038 87,22 91,14
3 §7.82 72,69 86,16 91,06
3,5 59,68 7082 8345 90,26
4 5306 6968 8302 8633
45 4865 6801 8298 8540
5 46,04 66,92 80,13 8480
5.5 . 3996 63,21 7896 8042
I ag46 6202 7617 76,81
"85 3717 5995 7476 7403
7 33,05 56,16 68,14 7238
7.5 2987 5479 6693 69,92
8 2819 53,74 6142 6811
8.5 2775 50,46 61,01 66,92
9 27,1 4603 57,75 64,13 -
9.5 96,52 4043 52,28 6124
10 2541 - 3726 4811 5839

' Genel olarak yumurtalar kalitelerine gbre,
AA, A B've C striflarina ayrilmis olup her bir
Lalite sinifi Haugh birimj degerlerindeki belirli
araliklar itiharyla belirlenmektedir (USDA,
1972). S

Haugh bitimi  Smifi

> T2 - AA

57— 72 A dogrudan

30 —57 . B titketilebilir
< 30 ‘ C — Sanayi tipi

~ Bu srmf[andwméyé gbre, (1}. grubun yu-
murta i¢ kalitesi iki hafta icinde AA suifindan

‘A siufina diismistir. (Sekil-2) Bu sire (2},
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{3). ve (4). gruplar igin sirastyla 3; 6,5; 7 haf-
ta olarak belirlenmistir. ['1 ). grupta, kalite hizla
diismeye deram ederek -7 hafta gibi bir siirede
C simfina ulasirken diger blitle islem grupla
rintn 10 ‘haftaltk arastirmg  siresi  bittiginde
. hala dogrudan titketilebilir kalite siniflar igin-
de oldukiart gdzlenmigtir.

(1 {2) 3y (%)
0 ——
0.5
i

i.5 ©oaA

5 2 T os1nif)
o~ 2.5
1
< 4s sinify
. 5 sinxfy
g 52
+ o
B 6.5
2 9 z Y
5] .5 A
i 8 c sinifi
A = [ sinaf:
o 8.5
[%2] g

2.5

10

Sekil - 2 Yumurta kahte siuflanrin zamana gore
‘degisimi

Saklama sirasinda degisix islem g-ru-p[arﬂ

nin albumen pH degerlerinde meydana gelen de-
gigimler Sekil - 3'te verilmistir.

Alblimen pH'sy

siire (hafta)

Sekll 3 Albumen pH degerlerinin zamana gire
degigimi

Arastirmanin ilk haftalarinda (1). ve (2).
grup yumurtalarin - albumen
ani bir artis goru]urken (3). ve (4] gruplarda
ani azalmalar gbzlenmistir. (3). ve (4). grup-
lardaki bu.azalma yaglamanin  bir sonucudur,
Yumurta kabugundaki gdzeneklerden igeriye di-
fiizyon yoluyla giren bir miktar yad bu azalma-
ya neden olmustur.

Genelde bakildiginda, her iki sicaklikia da
_yaglanmamis yumurtalarin  albumen pH'sinin

pH . dederlerinde '

yaglanmis yumurtalardan daha fazla oldugu go-
riilmitgtilr, Bu, bazi afaﬁmmamlarm bulgutarry-
la da bir paralellik gostermektedir (GLEEN ve
SWANSON, 1962). ' ‘

-Yumﬂrtala-rda fiziksel bozulma karbondiok-
sit ve su buhari diflizyonu ve albumen pH de-

-gerindeki artisla yakindan ilgilidir. Yaglama is-
~lemi kabuk fzerindeki.
karbondloksit ve su buharini kabuk icine thap-

gbzenekleri kapatarak

seder ve difiizyonu minimuma indirir. Yapilan
bazi arastirmalarda albumen pH artisinin gaz

_ diftizyonuyla ilgili oldugu bulunmustur. (KAMEL

ve BOND, 1972) Bu nedenle yadli ve vagsiz
yumurtalarda saklama sirasinda farkh pH degi-

- gimleri gozlenmlgtlr

Yumurtlamadan sonra gegen zamar iginde

© yumurta aki incelmeye bas,:]ar ve yumurta akin-

dan sarisina dodru  bir su gegisi gergeklestr,
Sari afirlifindaki bu artis sar membranin za-
yiflamasina, hatta. yirtiimasina neden olmakta-

* dir, Bu nedenle bayat bir yumurta diz bir yi-

zey lzerine kinldiinda sarmin yarim kiire g6-
rantimiind Ikaybettigi}\'ne veyildigi gbzlenir, Ak-
tan sarrya gegen su miktar; sicakligin bir fonk-
siyonu oldugundan buzdolabinda saklanan “yu-
murtalarda bu sorun gézlenmemisgtir,

Sonug olarak, yaglama islemi Gzetl ikle oda
sicakhginda saklanan yumurtalarda olumlu sc- -
nuclar vermig, su kayiplart ve ic kalite agtsin-
dan yadlanmis ve buzdolabinda saklanan grup
digerlerine tercth edilmistir.

Ulkemizde yeterli sofuk hava deposunun
bulunmamasit, ozellikle 'yaz aylarinda yumurta
iretimini olumsuz etkilemektedir. Ayrica, yu-
murta jhracatinmzda en dnemli pay: Iran, Irak,
Kuyéyt ve S. Arabistan gibi Orta- dogu dlkeleri
almakta (GUNGOREN, 1988) ve sicak iklim
kusaginda bulunan bu ilkelere yumurta nakli
swrasinda kayiplar .olmaktadir, Bu agidan deger- -

© lendirildiginde, mineral yaglarla kaplama isle-

minin yumurta ticaretinde we ekonomik fizerin-
de olumlu etkileti clacad agriktir,
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