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OZET

Bu calismada ilkemizde yetisen Gzimler olan Bogazkere ve Okiizgdzii gesitlerinden yapilan kirmizi saraplardaki
resveratrol miktarlar arastiriimis ve bdlgeler arasindaki farkhliklar resveratrol nicelikleri bakimindan incelenmistir.
Dogu illerimizi temsilen Elazi§ ve Diyarbakir, Bati illerimizi temsilen ise izmir ve Denizli ele alinarak buralarda iretilen
Uzimlerden sarap yapimistir. Elde edilen saraplarin resveratrol miktarlar 1.481 mg/L ile 3.349 mg/L araliginda
oldugu saptanmigtir. En dislk resveratrol miktari 1.481 mg/l degeri ile bati bdlgesinde yetistirilen Bogazkere
Uizimlerinden yapilmis sarapta bulunmustur. Benzer sekilde bati bélgesinde yetistirilen Okiizgdzi (ziimiinin
sarabinda da 1.686 mg/L resveratrol miktari belirlenmistir. Yapilan calismada en ylksek deger olarak bulunan 3.349
mg/L degeri Dogu Anadolu Elazi§ bélgesinden alinan Okiizgdz(i siyah Gziimlerinden (retilen sarapta bulunmustur.
Uzim cesidi ile resveratrol konsantrasyonu arasi pozitif korelasyonlar (r = 0.634) saptanmistir. Ayrica Gzimlerin temin
edildigi bélgeler ile resveratrol konsantrasyonu arasinda pozitif korelasyon (r = 0.729) oldugu ortaya ¢ikmistir.

Anahtar Kelimeler: Resveratrol, Bogazkere, Okiizgdzii, Sarap

Resveratrol Concentrations of Red Wines Produced from Bogazkere and Okiizg6zii Wine
Grape Varieties Harvested from Different Regions of Turkey

ABSTRACT

In this study, trans resveratrol concentration of red wines produced from Bogazkere and Okiizgdzii wine grape
varieties was investigated and studied differences between regions and trans resveratrol concentrations. Material was
supplied from Elazig, Diyarbakir (Eastern and South Eastern Anatolia) izmir and Denizli (Western Anatolia). Amounts
of resveratrol in the red wines produced by Bodazkere and Oklizg6zl could range from 1.481 to 3.349 mg/L. The
Lowest quantity of resveratrol was 1.481mg/L and it was found in BoJazkere wine from west Anoctalia. Similarly,
resveratrol level of Oklizg6z(i wines of west Anotolia was lower than the Eastern and South Eastern regions (1.686
mg/L). Highest quantitiy of resveratrol was observed in wines produced from Oklizgéz(i grapes growing in Eastern
Anatolia (3.349 mg/L). Positive correlations were determined between grape variety and resveratrol levels.
Additionally, positive correlations (r = 0.729) were observed between grape regions and resveratrol concentrations.
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GiRi$

Siyah ve beyaz U(zlmlerin alkol fermantasyonu
sonucunda olusan sarap, binlerce yildir insanoglunun
ilgi alani olmustur. Sarabin saglk Uzerine etkilerinden
s0z ederken, Uzim kompozisyonu ve Uretim teknikleri
geredi beyaz saraptan daha cok fenolik bilesenler
bulunduran kirmizi sarap 6n plana ¢ikmaktadir.

Resveratrol bitkiyi fungal enfeksiyonlar ile stres
kosullarindan koruma 6zelligine sahip polifenolik yapida
bir bilesiktir. Bitkinin bu bilesigi olumsuz kosullara karsi
bir savunma mekanizmasi olarak sentezledigi
bilinmektedir. Ayrica resveratrol glcli bir antioksidandir.
Polifenolik bilesiklerin antioksidan Ozellikleri sayesinde
Ozellikle saglik agisindan birgok olumlu  etkileri
kanitlanmistir [1].

Polifenolik  bilesiklerin  serbest radikal toplayicilari
olduklari  varsaylldigindan, antioksidan yetenekleri
kimyasal yapilarina, 6zellikle de hidrojen veya elektron
verme  kabiliyetlerine ve aromatik  yapilarinda
giftlesmemis elektronlari  yeniden yapilandirabilme
Ozelliklerine bagh olarak farklilik gosterir. Serbest
radikallerin neden oldudu hucresel yikimin kanserin
baglamasi ve gelismesinde 6nemli bir rol oynadigi
bilinmektedir. Kirmiz sarapta bulunan antioksidanlar
Uzerine yapilan arastirmalar bu maddelerin belirli kanser
turlerini durdurmada etkili olabilecegini gbstermistir [2].
Bazi arastirmalarda resveratroliin antikanser 6zellikleri
yaninda anti-inflamatuar oldugu ve hatta kan sekerini
dusirdiguni gostermektedir [3,4]. Saghk agisindan
bilylk 6nem tasidigi anlasilan resveratrol
konsantrasyonunun Uzimlerde ve saraplarda artiriimasi
ve bdylece daha yararli hale getirilmesi mimkinddr.
Bdylece resveratrol icerigi daha ylksek
hammaddelerden elde edilecek saraplarin fonksiyonel
gida &zelligi kazanmasi sdz konusu olabilir. Ozellikle
kalite sarap veren cesitlerimiz i¢in bu durum daha da
6nemlidir.

Saraptaki resveratroliin  konsantrasyonunu etkileyen
kritik parametrelerin belirlenmesi ile ilgili pek ¢ok
c¢alisma bulunmaktadir. Bu arastirmalarda enolojik
uygulamalar, GzUm c¢esidi, sarap yillandirma sUresi,
jeolojik lokasyon, ultraviyole 1s1gina maruz kalma, Gzim
yetistirme sartlari, asmanin fungal enfeksiyonuna
yakalanmasi ve iklim kosullarinin  (zimdeki ve
dolayisiyla saraptaki resveratrol miktarini énemli oranda
etkiledigi ortaya konulmustur [5-8].

Bogazkere ve Okiizgdzii llkemizin énemli siyah {iziim
gesitlerindendir.  Dogu Anadolu anag tdrleri olan
Bogazkere ve Oklizgdzl siyah Gzlmlerinden yapilimis
saraplarin polifenolik antioksidanlari diger yoresel Turk
saraplarina gére O6nemli oranda yuksek degerlerler
icermektedir [9].

Bu arastirmada farkli bélgelerden sadlanan s6z konusu
Uzumlerden elde edilen saraplarin resveratrol igerikleri
incelenmisgtir.
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MATERYAL ve YONTEM
Materyal

Arastirmada materyal olarak kullanilan Bogazkere ve
Okiizgdzii Gzumleri izmir ve Aydin'da bulunan_iki ayri
sarap isletmesinden temin edilmistir.  Uzimler
Diyarbakir, Elazig, izmir ve Denizli orijinlidir.

Yéntem
Uziimlerin islenmesi

Uziimler Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida
Muhendisligi sarap pilot tesislerinde saraba iglenmistir.
Uzlmlere uygulanan Gretim yoénteminin akim gemasi
Sekil 1°’de verilmistir. Uzimler degirmenden gegirilerek
sap ve ¢opleri ayrimistir. Degirmende ¢atlatilan Gzimler
20 litrelik cam damacanalarda mayse fermantasyonuna
birakilmig, mayseye 25 ppm kukulrt dioksit verilerek
kikartleme yapilmistir. Mayseye Fermirouge ticari isimli
mayadan (20 g/hL Saccharomyces cerevisiae 7000
INRA; Gist-Brocades Co.) %1.5 oraninda inokilasyon
yapilmistir. Saraplarin mayse fermantasyonu slresi
yogunluk ve renk parametrelerine goére belirlenmistir.
Mayse fermantasyonu bitiminde presleme islemi
yapilmis ve elde edilen siralar alkol fermantasyonuna
fermantasyon bashkli cam damacanalarda devam
etmistir.

Aktarma, Dinlendirme, Siseleme

Alkol fermantasyonundan sonra saraplarin tortulari
aktarma islemiyle alinmistir. Saraplarin serbest kukirt
dioksit konsantrasyonlari litreye 25 mg olacak sekilde
ayarlanmigtir. Saraplarda jelatin durultmasi yapilmis
(250 g/hL) (Merck /Darmstadt/Germany) ve durultma
islemleri tamamlanan saraplar filtre edilerek (‘Seitz,

D.6800/Mannheim, Germany) cam siselere
doldurulduktan sonra 10°C  sicaklikta muhafaza
edilmigtir.

Analiz Yontemleri

Resveratrol analizi

Sarap 6rneklerinin icerdikleri resveratrol

konsantrasyonlarinin kantitatif analizleri i¢in Shimadzu
(Japonya, Tokyo) SCL-10 A VP HPLC cihazi UV-VIS
detector (SPD-10A VP) ile kullaniimigtir. Sistem LC- 10
AT Liquid Chromatography (LC) pompasi (kuarterner
gradyan) ve degazer (DGU- 14A) (nitelerini
icermektedir. Kolon LiChrospher RP 5pym (250X4 mm
[.D.)dir.

Trans-resveratrol (Katalog No: R5010) standardi, Sigma
(St. Louis, MO, A.B.D.)’den alinmis ve kalibrasyon igin
kullaniimistir. Trans-resveratrol; 0.0005 mg tartihp 10
mL metanolde ¢6zilmUstir. Standart konsantrasyon
arahdi tim belirlenen degerleri icermektedir. Metanol ve
Asetonitril ¢ézgenleri HPLC saflikta olup, Carlo Erba
(Darmstadt, Almanya) firmasindan saglanmistir.
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Sira, sarap ve kalibrasyon standartlar kolona 6n islem
yapilmadan sadece filtre edilerek dogrudan enjekte
edilmigtir (20 pL). Trans-resveratrolin ellisyonunda
mobil faz olarak bidistile su (pompa A) ve asetonitril
solventi (pompa B) 65:35 kosullarinda 1 mm/dakika akis
hizinda kullaniimistir. Ornekler 289 nm dalga boyunda
UV-VIS dedektort ile analiz edilmistir [10]. Her bir
6rnege Ug¢ 6l¢cim uygulanmis ve kalibrasyon standartlari
kullanilarak cizilen standart egri formllinden analiz
sonuglari litrede miligram cinsinden bulunmustur.

Kromatogram Uzerindeki pikler alikonma sirelerine
(retention time) goére belirlenmigtir. Uygulanan analiz
kosullarinda trans-resveratrol igin allikonma siresi 6.5
(ortam sicakhidinda) olarak saptanmistir. Sira ve sarap
orneklerinde  resveratrol  miktarlan  kromatografik
sistemde Uger kez, standartlar dérder kez tekrarlanarak
belirlenmistir.

Hasat

Sip Ayma

[sem

Fermantasyon
Hazry
S0 Mol

Mayge

Fermantasyomu

Presleme

Albol Fermentasyom

Aktarma

Durilm

Fitasyon

Sigceme

Sekil 1. Kirmizi sarap Uretimi akim semasi
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istatistiksel analizler

Farkli cografi bolgelerden gelen Gziimlerden elde edilen
saraplarin resveratrol dizeyleri birbirleri ile en 6nemli
farklar (LSD) testi kullanilarak karsilastirimistir. Temel
istatiksel analizlerin digsinda korelasyon analizleri de
yapilmistir.  Cok degiskenli analiz teknikleri ile
resveratrol konsantrasyonlari ve aroma profili verileri
analiz edilmistir. Resveratrol verileri  kullanilarak
agacg/kime analizi (CA) yapiimistir. Deg@erlendirmede
yakinlik sekli énem tasimig, Olgl birimi olarak 1-
Pearson-r kullaniimigtir. Eksik veriler degerlendirme digl
birakilmig, koordinat birimi (dlink/dmax) x 100 olarak
verilmistir.

Temel bilesenler analizinin (PCR) uygulama nedeni,
verilerinin daha fazla bulundugu yénleri belirleyerek, n-
boyutlu uzayda saraplarin orijinal diizeni gérsel olarak
vermektir. Veri matrisinden meydana gelen temel
faktorler (calismada ilk 2 temel faktor alinmistir) ile
saraplar arasi farkliliklarin ortaya konmasi ve hangi

parametrelerin  etkili oldugunu gérmek mUmkin
olmustur.
BULGULAR ve TARTISMA

Dogu Anadolu ve Bati bdlgelerinden temin edilen ve
Sekil 1'de verilen akim gsemasi ile saraplar Uretilen
Uzimlerin cinsi, temin edildikleri bdlgeler, kullanilan
kisaltmalar (Kodlar), resveratrol konsantrasyonlari Tablo
1’de verilmistir.

Farkli bélgelerden alinan Bogazkere ve Okiizgdzii
Uzimlerinden Uretilen saraplarda 6rnekler herhangi bir
6n islem uygulanmaksizin, dogrudan enjekte edildigi
analitik HPLC ydntemi kullanilarak trans-resveratrol
konsantrasyonlar bulunmustur.

Bogazkere ve Okiizgdzii izlimlerinin saraplarinda elde
edilen sonuglar incelendiginde, farkli bélgelerden alinan
orneklerin  saraplarindaki resveratrol miktarlari da
bdlgelerin ekolojik kosullarinin farkliliklarindan
kaynaklanan nedenlerle ¢eside ve bdlgelere gore dnemli
farkliliklar gbstermistir. Bogazkere ve Okiizgdzii
Uzlmlerinden (Uretilen saraplarda bulunan resveratrol
konsantrasyonlar karsilastirmali  olarak Sekil 2’de
verilmistir.

Farkli siyah Gzumlerden Uretilen kirmizi saraplarin trans-
resveratrol igeriklerinin belilenmesine yo6nelik olarak
literatirde pek ¢ok calisma bulunmaktadir. Bu
calismalarda resveratrol dizeyleri Fransiz  kirmizi
saraplarinda 0.4 ile 2.0 mg/L [11], italyan Trentino
UzOminden UOretilen saraplarda 7.17 mg/L [12],
Piedmont Gzimlerinden yapilmis saraplarda ortalama
2.09 mg/L [13], Kaliforniya saraplarinda ortalama 0.99
mg/L [14], Ispanya saraplarinda 0.6-8.0 mg/L araliginda
[15]. Kanada saraplarinda 3.16 mg/L, Kaliforniya ve
Avustralya saraplarinda 1.47 mg/L, Gliney Amerika
saraplarinda 1.21 mg/L ve ltalyan saraplarinda 1.76
mg/L olarak belirlenmistir [16]. Ortalama resveratrol
konsantrasyonunu 3.16 mg/L, Kaliforniya ve Avustralya
saraplarinda 1.47 mg/L, Guney Amerika saraplarinda
1.21 mg/L ve lItalya saraplarinda 1.76 mg/L olarak
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belirlemiglerdir. Arastirmacilar Beaujolais ve Bordeaux
saraplarinda ortalama resveratrol miktarinin sirasiyla
2.88 ve 3.89 mg/L oldugunu da ayrica rapor etmislerdir.
Japon saraplarinin oldukg¢a dislk resveratrol dlzeyine
sahip olduklan (0.08-0.24 mg/L) goralmustar [17].
Yunan saraplari ile yapilan bir calismada ise resveratrol
seviyesi Ispanyol, Italyan, Portekiz, Fransa ve

Kaliforniya saraplarina benzer bir sekilde 0.55 ve 2.53
mg/L arasinda bulunmustur [18]. Son olarak, Portekiz ve
Azores Adasindan alinan Kirmizi saraplar
karsilastirimis ve Azorean saraplarinin 3.36 mg/L
resveratrol miktari ile Portekiz saraplarindan (1.56 mg/L)
daha vyuUksek resveratrol konsantrasyonuna sahip
olduklar bulunmustur [19].

Tablo 1. Farkl Bélgelerden alinan Gzimlerin ¢esidi, alindiklari bélge, verilen kodlar ve resveratrol konsantrasyonlar*

Ortalama
Kodlar Cesit Bélge Resveratrol K1 Resveratrol K2  Resveratrol K3 Resveratrol K
(mg/L) (mg/L) (mg/L) mglL)
BKR-D  Bogazkere  Diyarbakir 1.769488 1.643928 1.695928 1.703115
BKR-B  Bogazkere  Denizli 1.465488 1.425272 1.552688 1.481149
OG-D Okiizgdzi Elazig 2.54908 2.650608 2.568328 2.589339
0OG-B Oklizgdzi 1zmir 1.652944 1.725848 1.678448 1.685747
*K: Konsantarasyon
4
3,5
3
2,5
? .
W Resveratral Kors.(mg/l)
1,5 -
l -
05 -
0 -
BK-'  BK-DY  BK-I o-D 0-E O-

Sekil 2. Farkh boélgelerden alinan Bogazkere ve Okiizgézii (zimlerinden
Uretilen saraplardaki resveratrol konsantrasyonlarinin karsilastiriimasi

Bu arastirmada incelenen farkl bolgelerden temin edilen
Bogazkere ve Okilizgdzi GzUmlerinden Uretilen kirmizi
saraplarda bulunan resveratrol miktarlari 1.481 mg/L ile
3.349 mg/L araliginda oldugu saptanmistir. Bu degerler
ile diger Uulkelerde yapilan c¢alismalarin sonuglari
Ortismekte, hatta pek ¢ok tlkenin kirmizi saraplarindaki
resveratrol konsantrasyonundan daha yiksek degerlere
sahip oldugu goértlmektedir. En dlsik resveratrol miktar
ise 1.481 mg/L degeri ile bati bélgesinde yetistirilen
Bogazkere Uziimlerinden yapilmig sarapta bulunmustur.
Benzer sekilde Bati bélgesinde yetistirilen Okiizgdzii
UzUmUnUn sarabinda da 1.686 mg/L resveratrol miktari
belirlenmistir. Yapilan ¢alismada en ylUksek deger olarak
bulunan 3.349 mg/L degeri Dogu Anadolu Elazig
bélgesinden alinan Okilizgdzli siyah (ziimlerinden
Uretilen sarapta bulunmustur. Bu bulgu Tarkiye’'nin farkli
boélgelerinde yetistirilen Gzimlerden yapilan saraplardaki
resveratrol miktarlarinin bulundugu bagka calismalar ile
de desteklenmektedir. Uzim cesidi ile resveratrol
konsantrasyonu arasinda pozitif korelasyonlar (r
0.634) saptanmigtir. Ayrica GzUmlerin temin edildigi
bolgeler ile resveratrol konsantrasyonu arasinda pozitif
korelasyon (r = 0.729) oldugu ortaya ¢ikmistir. 2006
yillinda yapilan bir calismada Tirk kirmizi saraplarinda
trans-resveratrol konsantrasyonlari HPLC ydntemi ile
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analiz edilmistir [20]. Trakya, Ege, i¢ Anadolu ve Dogdu
Anadolu  bdlgelerinde  yetigtirilen  Kalecik Karasi,
Cabernet sauvignon, Merlot, Oklizg6zu, Bogazkere, Ada
Karasi, Syrah, Cal Karasi, Papaz Karasi, Carignan,
Gamay, Cinsault ve Pinot Noir Gzimlerinden yapilan
saraplar ToOrkiye'nin  dénemli sarap Ureticilerinden
saglanmis ve resveratrol miktarlan arastinimistir. Bu
arasgtirmada elde edilen sonuglar, Dogu Anadolu
Bolgesinde yetistiriimis  Gzimlerden (Oklizgdzi ve
Bogazkere) yapilan kirmizi saraplarin diger bdlgelere
gbre daha yuksek resveratrol konsantrasyonlarina sahip
oldugunu gostermistir (2.26 mg/L). 2007 yilinda yapilan
bir ¢alismada, Tuarkiye’nin bazi bélgelerinde yetistirilen
yedi siyah (Kalecik karasi, GCalkarasi, Bogazkere,
Oklizgdzi, Cabernet Sauvignon, Cinsault, Merlot) ve
dort beyaz Gziimden (Emir, Narince, Clairette, Semillion)
Uretilmis sira ve saraplarda trans resveratrol, katesin ve
epikatesinin konsantrasyonlari analiz edilmigtir [21].
Kirmizi saraplarin iginde Okiizgdzii hem sira hem de
sarabinda en ylksek diizeyde resveratrol
konsantrasyonu icermektedir (4.40 mg/L). Ulkemizde
2009 yilinda yapilan bir arastirmada materyal olarak
Turkiye'nin kimi sarap Ureticilerinden temin edilen farkli
cesitlerde 7 adet beyaz, 21 adet kirmizi ve 1 adet roze
toplam 29 adet sarap 6rnegi kullanarak HPLC y&ntemi
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ile saraplarin resveratrol konsantrasyonlari belirlenmis
ve en yuksek miktarl 6.47 mg/L gibi olduk¢a yiksek bir
degerle Dogu Anadolu bdlgesinden temin edilen
Oklizg6zli GzimUnden (Uretilen sarapta saptamislardir
[22].
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Uretilen saraplarda resveratrol degerlerinin dagilimi,
temel bilesenler analizi ile dederlendirilmistir (Sekil 3-6).
Analiz sonucuna gore, ilk iki komponentin toplami % 99
olarak hesaplanmistir (Sekil 3).

0,
30 99,33%

25

20

Eigenvalue
o

05

0,0

05

¥5% 22%

00 05 1,0 15

20 25 3,0 35 40

Eigenvalue Degeri

Sekil 3. Temel bilesenler analizin

de “eigenvalue” degerinin hesaplanmasi

Temel bilesenler analizi ile resveratrol degerlerinin dagilimi Sekil 4’de verilmistir.
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Sekil 4. Temel bilesenler analizi ile
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resveratrol degerlerinin dagilimi (bdlge / gesit)
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03

02
Bogazkere
(o]

0,1

,45%

Faktor2:
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-0,1 Okiizgdzi
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Faktor 1:99,33%

Sekil 5. Temel bilesenler analizi ile Bogazkere ve Oklizgdzil
cesitlerinden elde edilen saraplarin resveratrol degerlerine goére
dagihmi

Farkl bolgelerden temin edilen iki gesit (Okiizgdzlii ve Bogazkere) (iziimden firetilen saraplarda resveratrol
degerlerine gére dagiimda (¢ farkl grup olusmustur. Birinci grupta sag alt koordinatta bulunan Okiizgézi ve
Bogazkere bulunmaktadir. ikinci grupta sag Ust tarafta yer alan Bogazkere yer almaktadir. Uglincii grupta ise sol alt
tarafta bulunan Oklizgdzu icermektedir (Sekil 5).

03

02
Diyarbakir
0

0,1

45%

Faktor 2:

00 ---Elaa§--—---- oo
(¢}

-0,1 zmir
[0}

0,2
-40 35 30 26 20 45 40 -05 00 05 10 15 20 25

Faktor 1:99,33%

Sekil 6. Temel bilesenler analizi ile farkli bolgelerden temin
edilen Bogazkere ve Oklizgézi cesitlerinden elde edilen
saraplarin resveratrol degerlerine gére dagilim
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Sekil 6°da temel bilegenler analizi ile Bogazkere ve
Oklizgdzli cesitlerinden elde edilen saraplarin farklh
bélgelerden dagilmi verilmigtir. Temel bilesenlerin
komponentleri ile ayni ylzde degere sahip olduklarindan
sarap cesitleri bazinda verilen dagilim ile birlikte
degerlendirildiginde, (g grupta olusmustur. Birinci grupta
sag alt koordinatta bulunan Okiizg6ézi ve Bogazkere,
izmir ve Denizli bélgelerinden temin edilmigtir. Ikinci
grupta sa§ Ust tarafta yer alan Bogazkere ise
Diyarbakir'da yetigen Gzimin Ozelliklerini tagimaktadir.
Uciincli grupta ise Denizli'den temin edilen Okiizgdzii
UzOmundeki resveratrol degerlerini yansitmaktadir. Cesit
ve bodlge analizine saraplardaki resveratrol degerleri ile
bir arada degerlendirildiginde en ylksek deger Elazi§
bblgesinden gelen (zimden (retilen  Oklizgdzi
sarabinda oldugu gérilmektedir.

incelenen érneklerin dagiimina bakildiginda ayni grupta
bulunanlar arasinda ¢ok yakin bir benzerlik veya ortak
etki mekanizmalar olabilecek baglantilari
kanitlamaktadir. Sarap Uretimleri kontrolli kosullarda
yapilimasi bélgenin ve cesitlerin etkisini
giclendirmektedir. Farkli daglim veren 6rnekler icin de
tersini séylemek mUmkindlr ancak 6rnek sayisi daha
fazla tutularak aynmi  sonuglarin  desteklenmesi
gerekmektedir.

SONUC

Bu calismada elde edilen sonuglar genel olarak
degerlendirildiginde ve farkli lilkelerde yapilan arastirma
bulgular ile karsilastiriidiginda ortalama degerlerin elde
edildigi, kirmizi saraplarin resveratrol miktarlarinin
Turkiye’de Uretilen saraplarda bazi Ulkelere gére ylksek
ciktigr  dikkat cekmektedir. Diger Ulkelerde yapilan
arastirmalarda oldugu gibi Ulkemizde de farkli
bélgelerde yetismis GzUmlerin saraplarinda bulunan
resveratrol miktarlan farkliik gdstermektedir. Galismada
en yuksek resveratrol miktarlart Dogu Anadolu
bélgesinde yetistirlen Bogazkere ve Okiizgdzil
Uzimlerinin saraplarinda bulunmustur. Bunun nedenleri
arasinda (OzUm c¢esidi, kdltirel ve bitki koruma
uygulamalari, bolgelerin ekolojik kosullari gibi faktérlerin
oldugu dustnllmektedir.

TESEKKUR

Bu calismanin gerceklesmesinde, hammadde temininde
yardimci olan Yazgan Sarapgilik ve Sevilen Sarapgilik
yetkilileri ile projemizi mali acidan destekleyen E.U.
Bilim Teknoloji Uygulama ve Arastirma Merkezi
(EBILTEM)’ne tesekkirlerimizi sunariz.
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