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Ozet

“Medeniyetlerin Besigi” olarak tabir edilen Anadolu cografyasi, on bin yillarca
sayisiz medeniyetlere ev sahipligi yapmistir. Bu topraklarda yasayan her medeniyet
kendine ait kiiltiirel, mimari ve tarihi kalintilar araciligiyla kendi izlerini birakmiglar, bu
izler de nesilden nesile aktarilarak giiniimiize kadar ulagmistir. Bundan dolay1, Anadolu
topraklar i¢in tam bir “Medeniyetler Mozaigi” denilebilir. Bu baglamda, {ilkemizin her
bir kosesinde binlerce yil Oncesine ait tarihi ve Kkiiltiirel izler bulmak ve bu izlerin
giinlik su an ki yasamda yansimalarini gérmek miimkiindiir. Bu yoniiyle, lilkemiz
kiiltlir turizmi agisindan bir¢ok zenginlige sahiptir. Bundan dolayi, lilkemiz 6zel ilgi
alanlaria sahip turistlerin de ¢ekim merkezi konumdadir. Bu ¢ekim sayesinde, gorev
yapan turist rehberleri de talep goren bu 0Ozel ilgi alanlar1 konusunda kendilerini
uzmanlastirma ihtiyact duymaktadir. Bu alanlardan en 6nemlilerinden bir tanesi olan
“Gastronomi Turizmi” hem kendi basina hem de kiiltiir turizminin bir pargasi1 olarak
tilkemizde de ilgi gormektedir. Ortaya ¢ikan bu o6zel ilgi, bu alanda uzman turist
rehberlerine ihtiya¢ duyulmasina sebep olmaktadir. Bu g¢alisma ile iilkemizde
turist/turizm rehberligi egitimi veren 22 ayri Uiniversitesinin 25 On lisans ve 27 ayri
tiniversitenin 29 ayr lisans programlarinin ders miifredatlarinin incelenerek, gastronomi
turizmine yonelik derslerin bagliklart ¢ikarilmistir. Calisma sonucunda “Gastronomi
Rehberligi” ihtiyacin1 karsilamak i¢in onerilerde bulunulmustur. Boylelikle, bu alanda
hizmet veren turist rehberlerinin yeterliliklerin arttirarak belli bir alanda uzmanlagmalari

saglanmis olmasi ile beraber, bunun dogal sonucu olarak verilen hizmetin kalitesinde
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yiikselme, yiiksek performans ve rakip destinasyonlara karsi rekabet avantaji elde
edilmis olacaktir. Bu uzmanlhigin saglanabilmesi i¢in var olan ‘“alan uzmanlig1”
kurslarinin ~ yayginlagtirilmasinin =~ yaninda  iiniversitelerin ~ miifredatlarindaki
degisikliklerin yanin da diizenleyecekleri “sertifika” programlar ile de katki sunmalari
Onerilmistir.

Anahtar kelimeler: Gastronomi Rehberligi, Lisans, On Lisans, Egitim,
Miifredat

Abstract

The Anatolian geography, called the “Cradle of Civilizations”, has hosted
countless civilizations for decades. Every civilization that lives in these lands has left
their own traces through their own cultural, architectural and historical ruins, and these
traces have been passed down from generation to generation and reached today.
Therefore, Anatolian geography can be called “Mosaic of Civilizations”. In this context,
it is possible to find historical and cultural traces dating back thousands of years in
every corner of our country and to see the reflections of these traces in daily life. In this
respect, our country has many riches in terms of cultural tourism. For this reason, our
country is the center attraction for tourists with special interests. Due to this attraction,
tourist guides on duty also need to specialize in these special areas of interest.
“Gastronomy Tourism”, which is one of the most important of these fields, attracts
attention both on its own and as a part of cultural tourism in our country. This special
interest that arises causes the need for expert tourist guides in this field. The curriculum
of the associate and bachelor degree programs that providing tourist / tourism guidance
education in our country were examined and the titles of the courses related to
gastronomy tourism were determined with the study. As a result of the study,
suggestions were made to meet the “Gastronomic Guidance” requirement. Thus, the
tourist guides serving in this field will be able to specialize in a certain area by
increasing the qualifications, and as a result of this, the quality of the service provided,
high performance and competitive advantage against competing destinations will be
obtained. In order to provide this expertise, it is suggested that universities contribute to
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the "certificate™ programs they will organize, as well as the changes in their curricula, in
addition to popularizing the existing "field expertise" courses.
Keywords: Gastronomy Guidance, Bachelor Degree, Associate Degree,

Education, Curriculum

GIRIS

Gastronomi turizmi, her gecen giin artarak biiyiimekte ve kiiltiir turlarinin
vazgecilmez bir unsuru haline hizla gelmektedir (TURSAB, 2014). Bundan dolayz,
kiiltiir turlarinin icerikleri baglaminda daha 6nceden oldugundan farkli olarak, gezilen
ve ziyaret edilen yerlerin sadece tarihi ve kiiltiirel mekanlarinin ziyareti degil, o yoreye
0zgli yiyecek ve igeceklerinin de tadina bakildigi birer “deneyim” turlarna
doniismektedir. Ozellikle son yillarda yoresel lezzet ve tatlart deneyimleme istegi,
Internetin yayginlasmasi ve bu sayede kullanilan iletisimin giiclenmesi ile ortaya ¢ikan
“paylasim ekonomisi” kapsaminda degerlendirilince, yoresel yemeklerin hazirlandigi
Klasik restoranlar yerine o yorede yasayan kisilerin evlerini agmasiyla “yerel deneyim”
imkan1 sunulmaktadir. Yerele ait lezzetlerin bu kadar one ¢ikmasi zaman zaman bu
kiiltiir turlariin  yerine getirilmesinden sorumlu rehberlerin  yetkinlikleri ve
yeterliliklerindeki eksiklikler, katilimcilarin hayal kirikligiyla karsilagsmalarina sebep
olabilmektedir. Ayrica bu eksiklik sebebiyle yerel degerlerin deneyimini yasamak i¢in
cok uzak yerlerden bizzat oraya kadar gelmis ziyaretgilerin yoreyi yeteri kadar
tanimamasina imkan saglamaktadir.

Ulkemizde mevcut haliyle turist rehberligi 6326 sayili Turist Rehberligi Meslek
Kanunu’na gore; eylemli rehber ve eylemsiz rehber olarak ikiye ayrilmaktadir. Bunun
disinda, statii ve kategori olarak rehberler herhangi bir ayrima tabi tutulmamaktadir.
Oysaki iilkemizin cografyasinin biiyiikliigii ve bu cografyalarin kendi iginde
barindirdigi degerler bakimindan ¢ok fazla c¢esidin olmasi sebebiyle rehberlik
mesleginde de uzmanlasmaya gidilmesi ve bu uzmanlik seviyesine gore cikilan tura
dogru rehberlerin gorevlendirilmesi zaruridir. Bu uzmanlik egitimlerinin TUREB ve
odalardan asil islevi egitim olan iiniversitelerce verilmesi ve egitim almis olanlarin bu
bilgilerinin gerek ruhsatnamelerine gerekse tasimak zorunda olduklari ¢alisma kartlarina
islenmeleri gerekmektedir. Bunun saglanabilmesi i¢in de rehberlik egitimini veren

{iniversitelerimize 6nemli gorevler diismektedir. Universiteler bu alanda var olan
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ihtiyact karsilamak amaciyla sertifika programlart diizenleyebilecegi gibi, bunun
yaninda uzmanlik yiiksek lisans programlari da acabilir.

Yiiksekogretimde oOnceleri meslek yiliksekokullarinda 6n lisans olarak verilen
turist rehberligi, sonradan yiliksekokul ve fakiiltelerde lisans diizeyinde de verilmeye
baslanmigtir (Cokisler, 2017). Fakat her Tniversitedeki turist rehberligi bolim
miifredatlar1 farklidir. Bagka bir ifadeyle, yliksekdgretim diizeyinde standart bir turist
rehberligi ders miifredati bulunmamaktadir. Giiven ve Ceylan (2014), lisans ve 6n lisans
diizeyinde turizm rehberligi egitimi veren okullardaki miifredatlarin turizm rehberligi
meslek yonetmeligine uygunlugunu incelemistir. Isceli ve Kilic (2014), lisans
diizeyinde turist rehberligi ders miifredatlarinin incelenmesi ve Yenipinar ve Kardag
(2019) ise turist rehberligi miifredat gelistirilmesi ile ilgili calismalar
gerceklestirmislerdir. Calismalara o6rnek olarak spesifik bir konuya odaklanan
calismalar kapsaminda ise Akdu vd. (2018) saglik turizmi rehberligi, Cakmak ve
Istanbullu Dinger (2018) Tiirk kimligi kapsaminda turist rehberligi ile ilgili caligmalar
gerceklestirilmistir. Basoda vd. (2018) ise gastronomi turizmi kapsaminda turist
rehberligi ile ilgili kavramsal ¢alisma yapmustir. Bundan dolay1, ¢alisma ile 6n lisans ve
lisans diizeyinde turist/turizm rehberligi egitimi veren programlarin ders miifredatlarinin
gastronomi ile iliskin dersler kapsaminda incelenmesi ve gastronomi turizmine yonelik
verilen derslerin durum tesbitinin yapilmasi amaclanmistir. Ayrica gastronomi
uzmanlig1 6zelinde elde edilen veriler sayesinde rehberlikte uzmanlagsma konularinda
Oneriler ortaya konmustur. Bu yoniiyle iilkemizde tiniversitelerinde bulunan 6n lisans ve
lisans egitimi veren rehberlik boliimlerinin ders miifredatlar: ilgili {iniversitelerin web
siteleri araciligiyla arastiritlmistir. Bu ¢alismaya tiniversiteler de bulunan yiiksek lisans
programlar1 dahil edilmemistir. Bildiginiz gibi yliksek lisans program mezunlarinin elde
ettikleri akademik iinvan “bilim uzmanlig1”dir. Bu yoniiyle rehberlik biliminde ytiksek
lisans egitiminin meslege kabulden ¢ok o alanda uzmanlagma i¢in kullanilmasinin
gerekliligine olan inan¢ nedeniyle dikkate alinmamistir. Giliniimiiz uygulamalarina
bakildiginda birgok iiniversite rehberlik yliksek lisans programlarina sadece rehberlik
lisans mezunlarmna kadar genis bir yelpazede Ogrenci kabul edilmektedir. Ayrica bu
programlar toplam 2 somestr’den 4 sOmestr’e kadar da farklilik icermektedir. Bu

yoOniiyle mezunlar arasindan bir standardizasyon olmayacag diisiiniilmektedir.
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LITERATUR TARAMASI

6326 sayili Turist Rehberligi Meslek Kanunu’na gore turist rehberi, bu kanun
hiikiimlerince meslege kabul edilen ve turist rehberligi hizmeti verme hak ve yetkisine
sahip gercek kisilerdir. Bu kanuna gore rehberlik hizmeti: “seyahat acentaligi faaliyeti
niteliginde olmamak kayduyla kisi veya grup halindeki yerli veya yabanct turistlerin gezi
oncesinde se¢mis olduklart dil kullanilarak iilkenin kiiltiir, turizm, tarih, ¢evre, doga,
sosyal veya benzeri degerleri ile varliklarimin kiiltiir ve turizm politikalar
dogrultusunda tamtilarak gezdirilmesini veya seyahat acentalar: tarafindan diizenlenen
turlarin gezi programinin seyahat acentasimin yazili belgelerinde tanmimladigi ve
tiiketiciye satildigr sekilde yiiriitiiliip acenta adina yonetilmesi’’ olarak ifade
edilmektedir (Turist Rehberligi Meslek Kanunu, 2012). Yarcan’a (2007) gore turist
rehberlerinin bazi gérev ve sorumluluklart sunlardir;

e Liderlik 6zelligi tasimak;

e Disiplinli olmak;

e Dogru, diiriist, tutarli ve adil olmak;

e Meslek ve turist sirlarini paylasmamak;

e Kendini siirekli yenileyerek kiiltiir, bilgi ve deneyimini arttirmak;
e Turistlerin 6zelliklerinin farkinda olup ona gére davranmak;

e Ulkenin turiste sundugu iiriin ve turun dzelliklerini iyi bilmek;

e Ulke ile ilgili olumlu imaj yaratilmasina katk1 saglamak;

e Aninda ve neseli bir sekilde bilgi saglamaktir.

Bu oOzellikler ve sorumluluklar turist rehberlerine egitimler ile
kazandirilmaktadir. Ulkemizde turist rehberligi egitimi yaygin ve orgiin olarak
verilmektedir. Yaygin egitim, Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’nin denetimde Birlikler
tarafindan sertifika programlar1 ile verilmektedir. Orgiin egitim ise iiniversiteler
tarafindan On lisans, lisans ve yiiksek lisans programlari ile verilmektedir (Eker ve
Zengin, 2016). Universitelerdeki programlarin ders miifredatlar1 iiniversiteye gore
degismekteyken, sertifika programinda su dersler verilmektedir;

e Genel turizm bilgisi ve turizm mevzuati;
e Meslek etigi ve meslek dersi;
e Dinler tarihi;

e Tirkiye’nin tarihi ve turizm cografyast;
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e [letisim becerileri;

e Genel Tirk tarihi ve kiiltlirii;

e Arkeoloji;

e Tirk dili ve edebiyati;

e Mitoloji;

e Anadolu medeniyetleri tarihi;

e Turizm sosyolojisi;

e Tiirkiye’nin flora ve faunasi,

e Doga tarihi;

e Miizecilik;

e Genel saglik bilgisi, ilkyardim, saglik turizmi, turist sagligi;
e Tiirk halk bilimi ve geleneksel Tiirk el sanatlari;
e Sanat tarihi, ikonografi (TUREB, 2018).

Arslantiirk (2010), 6n lisans ve lisans 6grencilerinin katilimiyla turist rehberligi
ogrencilerinin yiiksekdgretim kurumlarinda almis olduklart rehberlik egitimi ile ilgili
yonelik algilarint belirlemek amaciyla calisma gerceklestirmistir. Baltac1 vd. (2012),
turizm alaninda egitim goéren 6grencilerin memnuniyetlerini 6lgmeye yonelik yaptiklar
arastirma sonucunda turizm rehberligi boliimiinde egitim goren Ogrencierin diger
ogrencilere gore daha fazla oldugunu belirlemislerdir. Yenipinar ve Zorkirisci (2013),
Avrupa Birligi tlkelerindeki turist rehberligi miifredat: ile iilkemizde verilen turist
rehberligi lisans ders miifredatin1 karsilastirmis ve sonug olarak Tirkiye'de verilen
egitimde giincel derslerin verilmesi konusunda oneriler getirmislerdir. Basoda vd.
(2018) calismalarinda belirli bir destinasyonun yerel mutfak kiiltiiriine 6zgii gastronomi
uzmanliginin; konu, mekan ve etkinlik uzmanligi, gastronomi turlarinin; ziyaret, kesif,
deneyim ve son olarak gastronomi rehberliginin; bilgilendirme ve deneyim kazandirma
bilesenleri ile agiklanabilecegi ileri siiriilmiistiir. Akdu vd. (2018) turist rehberliginde bir
uzmanli alan1 olarak saglik turizmi rehberligi konusunu arastirdiklar1 ¢alismada, saglik
turizm rehberligi ile ilgili verilen mevcut derslerin temel saglik bilgisi ve ilkyardim
oldugunu ve saglik turizmi isimli dersin de {i¢ {iiniversitedeki turizm rehberligi
miifredatinda yer aldigim belirlemislerdir. Cakmak ve Istanbullu Dinger (2018) turizm

fakiiltelerindeki turizm rehberligi boliimlerinin miifredatlarini Tiirk kimligi baglaminda
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inceledikleri ¢alismada, miifredat igeriklerinin daha ¢ok Anadolu Selguklu ve Osmanli

Devleti lizerine derslerin oldugunu belirlemislerdir.

YONTEM

Bu calisma da nitel bir veri analiz yontemi olarak “dokiiman analizi”

kullanilmistir. Aragtirmanin evreni olarak iilkemizde On lisans ve lisans diizeyde

turist/turizm rehberligi egitimi veren {iniversitelerin miifredatlar1 incelenmistir. Yok

atlastan elde edilen bilgiye gore turist/turizm rehberligi 6n lisans egitimi veren

tiniversiteler ve bu programlarin web sitelerinde ders miifredatlarin olup olmadig: bilgisi

Tablo 1°de verilmistir. Yok atlastan elde edilen bilgiye gore turist/turizm rehberligi

lisans egitimi veren iiniversiteler ve ders miifredatlarin olup olmadig: bilgisi Tablo 2°de

verilmistir.

Tablo 1. On Lisans Egitimi Veren Universiteler ve Meslek Yiiksekokul Ismi

Universite M.Y.O. Miifredat

Akdeniz Universitesi Demre Dr. Hasan Unal Meslek Yok
Yiiksekokulu

Ankara Universitesi Beypazar1 Meslek Yiiksekokulu Var

Bing6l Universitesi Bingdl Sosyal Bilimler Meslek Var
Yiiksekokulu

Burdur Mehmet Akif Ersoy Yesilova Ismail Akin Meslek Var

Universitesi Yiiksekokulu

Bursa Uludag Universitesi Iznik Meslek Yiiksekokulu Var

(Canakkale Onsekiz Mart Ayvacik Meslek Yiiksekokulu Yok

Universitesi

Erzincan Binali Yildirrm Turizm ve Otelcilik Meslek Var

Universitesi Yiiksekokulu

Isparta  Uygulamali  Bilimler Yalva¢ Meslek Yiiksekokul Var

Universitesi

Karabiik Universitesi Safranbolu Meslek Yiiksekokulu Var

Kocaeli Universitesi Kartepe Turizm Meslek Var
Yiiksekokulu
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Kiitahya Dumlupinar Universitesi  Kiitahya Sosyal Bilimler Meslek Yok
Yiiksekokul

Malatya Turgut Ozal Universitesi  Kale Turizm ve Otel Isletmeciligi Var
M.Y.O.

Marmara Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Var
Yiiksekokulu

Mugla Sitk1 Kogman Universitesi ~ Marmaris Turizm Meslek Var
Yiiksekokul

Mugla Sitkt Kogman Universitesi ~ Ortaca Meslek Yiiksekokulu Var

Nevsehir Haci  Bektas Veli Urgiip Sebahat ve Erol Toksoz M. Var

Universitesi Y.O.

Selguk Universitesi Aksehir Meslek Yiiksekokulu Var

Selcuk Universitesi Beysehir Ali Akkanat Meslek Var
Yiiksekokul

Selguk Universitesi Silifke Tasucu Meslek Var
Yiiksekokulu

Van Yiiziincii Y1l Universitesi Van Meslek Yiiksekokulu Var

Istanbul Arel Universitesi Meslek Yiiksekokulu Var

Istanbul Aydin Universitesi Anadolu Bil Meslek Yiiksekokulu Var

Istanbul Ayvansaray Universitesi ~ Plato Meslek Yiiksekokulu Var

Istanbul Gelisim Universitesi Istanbul Gelisim Meslek Var
Yiiksekokulu

Kapadokya Universitesi Kapadokya Meslek Yiiksekokulu Var

Tablo 2. Lisans Egitimi Veren Universiteler ve Fakiilte Ismi

Universite Fakiilte Miifredat

Adiyaman Universitesi Turizm Fakiiltesi Var

Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi Var

Akdeniz Universitesi Turizm Fakiiltesi Var

Akdeniz Universitesi Manavgat Turizm Fakiiltesi Var

Aksaray Universitesi Turizm Fakiiltesi Var
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Anadolu Universitesi

Atatiirk Universitesi

Aydm Adnan Menderes Universitesi
Balikesir Universitesi

Bolu Abant Izzet Baysal Universitesi
Ege Universitesi

Erciyes Universitesi

Giimiishane Universitesi

Isparta Uygulamal Bilimler
Universitesi

Izmir Katip Celebi Universitesi
Karabiik Universitesi

Kastamonu Universitesi

Kirklareli Universitesi

Mardin Artuklu Universitesi

Mersin Universitesi

Necmettin Erbakan Universitesi
Nevsehir Haci Bektas Veli
Universitesi

Ondokuz May1s Universitesi
Pamukkale Universitesi

Sakarya Uygulamali Bilimler
Universitesi

Selcuk Universitesi

Selcuk Universitesi

Zonguldak Biilent Ecevit Universitesi

Istanbul Gelisim Universitesi

Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Cesme Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakdiltesi

Turizm Fakiltesi

Turizm Fakdiltesi
Safranbolu Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakdiltesi
Turizm Fakiiltesi
Turizm Fakiiltesi

Turizm Fakiltesi

Turizm Fakultesi
Turizm Fakultesi

Turizm Fakiltesi

Beysehir Ali Akkanat Turizm
Fakiiltesi

Turizm Fakiltesi

Karadeniz  Eregli  Turizm
Fakiiltesi
Iktisadi, Idari ve Sosyal

Bilimler Fakiltesi

Var
Var
Var
Var
Var
Var
Var
Var
Yok

Var
Var
Var
Var
Var
Var
Yok
Var

Var

Var

Var

Var

Yok
Var

Var
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Gergeklestirilen tarama sonucunda iilkemizde 22 ayri tiniversitede 25 ayr1 6n
lisans turist/turizm rehberligi programimin oldugu belirlenmistir. Bu 25 programin
bulundugu ilgili tiniversitenin web sayfasinda 3 programin ders miifredati olmadigindan
dolay1r on lisans programlari kapsaminda arastirmada 22 programin ders miifredati
incelenmistir.

Tablo 2’de goriildigii lizere lisans diizeyinde 27 ayr1 iiniversitede 29 program ile
turist/turizm egitimi verilmektedir. 29 programin 26 tanesinin ders miifredatina
tiniversitelerin web siteleri araciligiyla erigilmistir. Isparta Uygulamali Bilimler
Universitesi, Necmettin Erbakan Universitesi ve Selcuk Universitesinde bulunan turizm
rehberligi lisans programlarinin ders miifredatina erisilemediginden dolayr calismaya
dahi edilmemislerdir.

Calisma nitel bir arastirmadir. Verilerin degerlendirilmesinde nitel arastirma
yontemlerinden biri olan “dokiiman analizi” yontemi kullanilmigtir. dokiiman
incelemesi, aragtiritlmasi hedeflenen konu hakkinda bilgiler iceren belgelerin analiz
edilmesidir (Karadag, 2014). Bu yoniiyle “dokiiman incelemesi” hem bir veri toplama
sekli hem de analiz bi¢imini igermektedir (Ozkan, 2019). Bu amagla iilkemizde &n
lisans ve lisans diizeyinde turist/turizm rehberligi egitimi veren programlarin ders
miifredatlarina iiniversitelerin web sitelerinden erisilmis ve elde edilen AKTS ve ders
icerikleri bilgileri tizerinden “dokiiman incelemesi” gerceklestirilmistir. Erisilen ders
miifredatlar1 detayl bir sekilde incelenerek gastronomi ile ilgili derslerin isim, igerik,

zorunlu ya da segmeli olmasi yoniiyle detayli bir analize tabi tutulmustur.

BULGULAR

Calismanm amaci dogrultusunda ilk olarak on lisans diizeyinde turist/turizm
rehberligi egitimi veren programlarin ders miifredatlar1 gastronomi ile iliskin dersler
kapsaminda incelenmistir. Sonuglar derslerin zorunlu/se¢gmeli olmasi1 ve okutulan

donem kapsaminda Tablo 3’de verilmistir.

Tablo 3. On Lisans Ders Miifredatlarindaki Gastronomi Ilgili Dersler

Universite Adi Ders Adi Se¢meli/Zorunlu Doénemi

Ankara Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfaklar S v
Bursa Uludag Univ. Anadolu Mutfak Kiiltiirii S Il
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Istanbul Arel Univ. Gastronomi ve Yoresel Z "
Yemek Kiiltiirii

Karabiik Univ. Yiyecek Icecek Hizmetleri  Z Il

Kocaeli Univ. Ziyafet ve kram Yonetimi S Y

Mugla Univ. Gastronomi  ve  Mutfak S v
Kiiltiiri

Malatya Turgut Ozal Tiirk Mutfak Kiiltiirii S v

Univ.

On lisans diizeyinde turizm rehberligi egitimi veren programlarin ders
miifredatlar1 incelendiginde, sadece 7 tanesinde gastronomi ile ilgili derslerin oldugu
tespit edilmistir. Bu okutulan 7 dersin sadece 2 tanesi zorunlu ders kapmasinda Istanbul
Arel Universitesi Meslek Yiiksekokulu’nda ‘gastronomi ve ydresel yemek kiiltiirii® ve
Karabiik Universitesinde Safranbolu M.Y.0.’da “yiyecek - igecek hizmetleri” bashgiyla
okutulmaktadir. Diger 5 {iniversite olan, Ankara Universitesi, Bursa Uludag
Universitesi, Kocaeli Universitesi, Mugla Universitesi ve Malatya Turgut Ozal
Universitesi agmis olduklar1 programlarda bu dersleri se¢gmeli olarak vermekte olup,
ogrencinin kendisinin talep edip tercih etmesiyle okutulan derslerdir.

Calismanin diger amaci dogrultusunda lisans diizeyinde turist/turizm rehberligi
egitimi veren programlarin ders miifredatlar1 gastronomi ile iligkin dersler kapsaminda
incelenmigtir. Sonuglar derslerin  zorunlu/se¢gmeli olmas1 ve okutulan donem
kapsaminda Tablo 4’de verilmistir. Lisans diizeyinde turizm rehberligi egitimi veren
iniversitelerin 19 tanesinin ders miifredatinda, 35 adet gastronomi ile ilgili ders
bulundugu tespit edilmistir. Bu derslerden sadece 4 tanesi zorunlu ders olup, 31 tanesi
Ogrenci istegine birakilmis se¢meli ders niteliginde okutulmaktadir. Gerek 6n lisans,
gerekse lisans programlarinda se¢meli olarak yer alan bu derslerin de acilip agilmadigi,
kac tane O6grencinin bu dersleri sectigi ile ilgili bir ¢aligma bir ¢alisma yapilmamis
olmas1 bu arastirmanin kisitidir.

Gerek On lisans gerek lisans programlarimin ders isimlerine bakildiginda,
genellikle “Tirk mutfag1”, “diinya mutfag1”, “uluslararasi mutfak” gibi isimler ile
bunlarin bilesiminden olusan “Tiirk ve diinya mutfagi” ya da benzer isimler ile okutulan

dersler oldugu goriilmektedir. Bunun disinda “beslenme”, “beslenme ilkeleri ve menii
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yonetimi” ve “beslenme ve hijyen” gibi beslenmeye yonelik dersler bulunmaktadir.

3 19 13

Ayrica “ziyafet ve ikram yonetimi, “banket ve satis yOnetimi”, “servis ve protokol
bilgisi” ve ‘“catering” gibi gastronomiye yoOnelik dersler bulunmaktadir. Ders
miifredatlar1 incelenince, “gastronomi” kelimesi gecen, “gastronomi ve yoresel yemek
kiltiiri”, “gastronomi ve turizm”, “gastronomi”, ‘“gastronomi ve yemek tarihi”,
“gastronomi rehberligi”, “gastronomi turizmi” ismiyle dersler okutuldugu belirlenmistir.
Calismanin temel konusu olan “gastronomi rehberligi” ile ilgili baslik altinda sadece
Kirklareli Universitesinde ders okutulmaktadir. Bunun disinda “gastronomi turizmi”
isimli bir ders Ondokuz Mayis ve Pamukkale Universitelerinde, “gastronomi ve turizm”

isimli bir ders Adiyaman Universitesi’nde okutulmaktadir.

Tablo 4. Lisans Ders Miifredatlarindaki Gastronomi Ilgili Dersler

Universite Ad1 Ders Adi Se¢meli/Zorunlu Donemi

Adiyaman Univ Yiyecek ve  Icecek S 1
Hizmetleri Yo6netimi

Adiyaman Univ Uluslararas1 Mutfaklar S v

Adryaman Univ Beslenme Ilkeleri ve S \Y,

Meni YOnetimi

Adiyaman Univ Yeme Igme Kiiltiirii S Vi

Adiyaman Univ Gastronomi ve Turizm S VII

Adnan Menderes U Beslenme S 1

Adnan Menderes U Tiirk Mutfag: S VII

Adnan Menderes U Diinya Mutfag: S Wl

Afyon Universitesi Tiirkiye Yiyecek - Igecek S v
ve Mutfak Kiltiirti

Akdeniz Un. Turizm Tiirk ve Diinya S \Y;

Fak. Mutfaklar

Aksaray Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiirti S VIl

Aksaray Universitesi Uluslararas1 Mutfaaklar S VI

Atatiirk Universitesi Tiirk ve Diinya S VI
Mutfaklar

Atatiirk Uniersitesi Yemek Kiiltiirti ve Tarthi S \l
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Bolu Abant I.B. Un Tiirk Mutfak Kiiltiirii z \%
Bolu Abant I.B. Un Diinya Mutfaklari 4 VI
Erciyes Universitesi Gastronomi S v
Erciyes Universitesi Tirk ve Diinya S V
Mutfaklar
Giimiishane Universi. ~ Gastronomi ve Yemek S \Y/
Tarihi
Izmir Katip Celebi U.  Beslenme ve Hijyen S Vi
Kastamonu Universi. Gastronomi S [
Kirklareli Universite. Tiirk ve Diinya Mutfagt S \Y
Kirklareli Universite. Gastronomi Rehberligi S Vi
Mardin Artuk Univer. Tiirk Mutfak Kiiltiiri S Vil
Mersin Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfak S VIII
Kiltiirt
Nevsehir H.B.V. U. Gastronomi z A\
Nevsehir H.B.V. U. Tiirk Mutfagi S -
Ondokuz Mayis U. Diinya Mutfak Kiiltiiri - \Y,
Ondokuz Mayis U. Gastronomi Turizmi - Vil
Pamukkale Univer. Sarap Kiiltiirii S Vi
Pamukkale Univer. Yoresel Tiirk Mutfaklar1 S Vi
Pamukkale Univer. Gastronomi Turizmi S VIi
Pamukkale Univer. Catering S Vil
Sakarya U.B. Un. Servis ve Protokol Bilgisi S \Y;
Selcuk Un. Beysehir Banket Satis1 ve Z VI

Uygulamalar1

Gastronomi ile ilgili okutulan derslere bakildiginda agirlikli olarak yiyecek-
icecek baglaminda derslerin okutuldugu, icecek temelli olarak “sarap kiiltiirii” adiyla
Pamukkale Universitesi'nde okutulan secmeli ders disinda herhangi bir dersin
bulunmamasi dikkat ¢ekicidir. Oysaki, gastronomi turizminin en temel bilesenlerinden
biri ziyaret edilen yorenin kendine has yiyeceklerinin deneyimlenmesi oldugu kadar, o

yoreye has her tiirlii icki ve i¢eceginde bu deneyime dahil edilmesidir. Bu yoniiyle
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olusturulan programlarda agirlikli olarak yiyecek temelli bir anlayis oldugu
gozlemlenmektedir. Oysa, iyi bir gastronomi rehberinin o yoreye ait yiyecek kiiltiirii
hakkinda oldugu kadar, o yorenin kendine has igecekleri hakkinda da derinlemesine

bilgi sahibi olmalidur.

SONUC

Onceleri yabanci dil bilen sertifikali rehberlerin azlig1 sebebiyle bakanligin
denetiminde meslek birliklerinin agtigr kurs ve smavlart basarmanin yeterli oldugu
“Rehberlik Meslegi”, bu alanda Onceleri 6n lisans olarak, daha sonra lisans ve yiiksek
lisans diizeyinde agilan egitimler ile akademik ortama tasinarak verilmeye baglanmistir.
Her ne kadar yasal olarak meslek birliginin (TUREB) bakanlik onay1yla ¢esitli kurslar
acmaya hala yetkisi olsa bile, 6326 sayili Turist Rehberligi Meslek Kanunu’nun
yirtrliige girdigi 2012 yilindan bu yana bu hi¢ uygulanmamis, liniversitelerden gelen
egitilmis kisilerin meslege kazandirilmasi yolu tercih edilmistir. Bu yoniiyle rehberlik
egitimi iilkemizde ilk olarak Ankara Universitesi Baskent Meslek Yiiksekokulu 1990
tarithinde On lisans diizeyinde baglamis olup (Yenipinar ve Zorkirig¢i, 2013), yazinin
kaleme alindig: tarih olan 15 Temmuz 2020 itibariyle iiniversitelerde 25’1 6n lisans,
29’u da lisans diizeyinde olmak {lizere 54 farkli diizeyde egitim verilmektedir.
Arastirmaya konu edilmeyen yiiksek lisans diizeyinde ise 14 tanesi tezli, 11 tanesi de
tezsiz olmak {lizere toplam 25 farkli programda “rehberlik” egitimi verilmektedir.
Ulkemiz de yiiksek lisans programlari mezun olan dgrencilere yasal olarak “Bilim
Uzman1” linvan1 vermesi fakat uygulanan yiiksek lisans programlarinin 6nemli bir
boliimiinde konunun uzmani “bilim adami™ yetistirmekten ¢ok kisa yoldan ve bu isin
egitimini lisans seviyesinde almamis kisileri hizli ve kolay yoldan “turist rehberi”
yapma egiliminde olmalar1 sebebiyle bu arastirmaya dahil edilmemistir. Kanaatimizce
rehberlik egitimi 6n lisans ve lisans seviyelerinde alinan egitimler ile verilmeli ve “turist
rehberi linvant” bu egitimlerin sonucunda elde edilmelidir. Alan uzmanlig1 dedigimiz
yiiksek lisans programlarina da “Gastronomi Rehberligi”, “Eco Turizm Rehberligi”, ve
“Inang Turizmi Rehberligi” gibi programlar diizenlenerek bu alandaki uzman rehber
ithtiyact karsilanma yoluna gidilmelidir. Bu konuda lisans egitimi almamis kisilerin
ancak sektor de en az 5 yil ruhsatname sahibi olup, calisma kartina sahip olanlarin

ancak alan uzmanlig1 yiiksek lisans programlarina kabul edilmeleri 6nerilmektedir.
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Medeniyetler besigi olarak anilan Anadolu’nun her bir yoresinde kendine has ve
temeli binlerce yila dayali derin ve tarihi bir kokii olmasindan dolay1 diinyadaki
gastronomi turizminin biiyiimesine paralel olarak iilkemizde de gastronomi turizmi her
gecen giin hizla biiylimektedir. Turizmin 12 aya ve cografi olarak belli bolgelerdeki
sitkismishigindan yurt sathina yayilmasi arzusuna paralel olarak da gerek Bakanlik,
gerekse yerel otoriteler gastronomi turizmi alaninda yapilan her tiirli ¢alismay1 tesvik
etmekte ve etmeye de devam edilmektedir. Yapilan bu tesviklerin hem yurt i¢inde hem
de yurt disinda beklenen karsiligi gordiigii sdylenebilir. Giiniimiizde saglanan barig
ortaminin da katkistyla hemen tiim yurt sathinda diizenlenen kiiltiir turlarinda da 6nemli
artiglar goriilmektedir. Yapilan bu kiiltiir turlarinda, ziyaret edilen sehirlerde yorenin
yeme - i¢me ile ilgili meshur olmus restoran ve mekanlarin var olmasi 6nemli bir satig
unsuru olarak yer almaktadir. Bu sebeple, bu tiir turlara ¢ikan “eylemli rehberlerin” bu
konulardaki yeterlilikleri turun memnuniyeti ile dogru orantili olmaktadir. Ulkemizin
barindirdigi turizm tiirleri g6z 6nilinde bulunduruldugunda, ekoturizm, inang turizmi, ki
turizmi, kiiltiir turizmi, macera turizmi gibi tiirlerin hemen tiim ydrelerde yapilabildigi
bilinmektedir. Bundan dolayi, detaylar1 yukarida verilen {iniversitelerin programlarinda
yetistirilen rehber adaylarimin, bu kadar genis cografyaya ait her tiirlii arkeolojik,
ekolojik, rekreatif, gastronomi gibi tiirlere ait bilgilerin hepsinin kisith zamanlarda
verilen egitimler ile verilmesi miimkiin goziikmemektedir. Bu tercih, egitim alan
kisilerin serbest ilgi ve tercihlerine birakilarak “se¢meli” dersler ile telafi edilmeye
calisiilmaktadir.

Universitelerde 6n lisans ve lisans diizeyinde verilen “rehberlik” egitiminin
genel bilgilerinin yaninda elde ettikleri bu diplomalar ile birlikte gerek egitim aldiklari
stire icerisinde normal miifredat disinda alinacak dersler ile gerekse mezuniyet sonrasi
tiniversite ve meslek birliginin mevcutta diizenledigi kurslara daha da yayginlastiriimasi
sonucu bu kurslara katilarak “alan uzmanlig1” sertifikalar1 diizenlenmeli ve 6zelligi olan
hizmet ve turizm tiirleri bu sertifikaya sahip rehberler araciligiyla gerceklestirilmesi
Onerilmektedir. Hatta “alan uzmanlig1” egitimine sahip olan rehberlerin o alanda
gerceklestirecekleri turlar’inda her yil ilan edilen “alan uzmanhigir taban {icreti”
belirlenmeli ve uygulanmalidir. Gastronomi 6zelinde ise mevcut haliyle cok genel ve
temel gastronomi dersleri yerine, aynen normal rehberlik uygulamasinda oldugu gibi,

verilecek bu sertifikanin da “lilkesel” veya “bolgesel” olarak alinacak egitimler
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dogrultusunda diizenlenmesi ¢aligmanin bir diger Onerisidir. Ayrica bu egitim igerikleri,
sadece yiyecek temelli olmayip, o yorenin var olan her tiirlii alkollii ve alkolsiiz
igecekleri hakkinda da detayli bilgiler igermesi gerekmektedir. Hatta ileri ki evrelerde
gastronominin de alt dali olan daha detayl {ist diizey uzmanlik egitimleri diizenlenebilir.
Ornegin giiniimiizde popiiler olan ve fazlaca katilimcist bulan “sarap turizmi” buna iyi
bir 6rnektir. Iyi bir sarap igmek i¢in bu konuda seyahat eden ve bu amag igin énemli
paralar 6deyen kisiler her gecen giin artmaktadir. Bu sebeple lilkemizin her yoresine ait
tizimlerden elde edilen ve kendine has 6zellikleri olan bu saraplarin diizenlenen turlarda
hak ettikleri sekilde tanitilmalart “alan uzmani” rehber eksikliginden pek miimkiin
olmamaktadir. TURSAB (2016)’ inda siklikla dile getirdigi aciklamalardan da
anlasildigi lizere, bu ve benzeri turlar daha ¢ok kagak olarak, ilgili konuda bilgi sahibi
oldugunu iddia eden ama tur diizenlemeye yetkili olmayan kisilerce gerceklestirildigi
gozlemlenmektedir. Agilacak bu tiir uzmanlik egitimleri ile konusunda yetkin ve

alaninda uzman kisilerce bu turlarin gerceklestirilmesi saglanabilecektir.
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