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Ozet
Ulkemizin 6nemli bir kenti olan Antakya, 1939 tarihinde Hatay adini alarak diinya

tarihinde yeni bir kimlik kazanmistir. Tarihin her devrinde trettigi katma deger ile insanhigin
giindeminde yer alan Hatay, zeytin ve zeytin iriinlerinin tretimi konusunda da ilk¢aglardan beri
adindan s6z ettirmistir. Bolgede tretilen zeytin ve zeytin urtnlerinin kalitesi diinya ¢apinda tn
salmistir. Hatay’'in ekonomisinde 6nemli bir degere sahip olan zeytin, zeytinyagi ve zeytin
mamulleri eski ¢aglardan itibaren bolgeden gemilerle tasinarak ticari bir tGrtin olarak dunya
pazarlarinda yer almustir. Tarihin ilk donemlerinden itibaren devam eden bu gelenck kentin
1516’da Osmanlt Devleti’nin eline ge¢mest ile de strmis ve zeytinyagt ve uUrlnleri Baharat
Yolu’nun son noktast olan Dogu Akdeniz’den Avrupa’ya ihra¢ edilmeye devam etmistir.

1918-1938 yillar1 arasinda Turklerin elinden ¢tkan ve Fransizlarin sémirgesi haline gelmesiyle
zeytincilik konusunda sekteye ugrayan kent, 1939 yilinda tekrar anavatana dahil olmasiyla

zeytinyagi ticareti normal dagitim seyrine kavusmus ve giinimiize kadar artarak devam etmistir.

* Bu makale, yazarin Mustafa Kemal Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisi’nde hazirladigt yiiksek lisans tezinden
Uretilmistir.
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Calismamizda Turkiye Cumbhuriyeti’nin bir vilayeti olarak Hatay’in Osmanli Devleti'nden
cumhuriyet donemine kadar zeytin ve zeytin iriinlerinin tretim ve satis seriiveni incelenmistir.
Calismamizda Osmanli doneminde Antakya merkezli zeytin ziraati, zeytinin kullanimi,
zeytin ve zeytin urunlerinin ekonomik, sosyal, kiltirel ve dini kullanim alanlarina dair genis

bilgiler verilerek tlkemizin zeytincilik sektori igin bir gelecek perspektifi ¢ikarilmaya ¢alisilmustr.

Anahtar Kelimeler: Osmanli, Hatay, Antakya, Zeytin, Zeytinyagi.

Abstract
An important city of our country, Antakya took the name of Hatay in 1939 and gained a

new identity in the world history. Being on the agenda of humanity with the added value it has
produced in every period of history, Hatay has made a name for itself in the production of olive
and olive products since ancient times. The quality of olives and olive products produced in the
region has gained worldwide fame. Olives, olive oil, and olive products, which have an important
value in the economy of Hatay, have been transported by ships from the region since ancient
times and have taken place in world markets as a commercial product. This tradition, which has
been continuing since the first periods of history, continued with the conquest of the Antakya by
the Ottoman Empire in 1516, and olive oil and its products continued to be exported to Europe
from the Fastern Mediterranean, the last point of the Spice Road.

The region came out of the hands of the Turks and became a colony of the French
between 1918 and 1938. When it rejoined Turkey in 1939, olive oil trade returned to normal
distribution, and has continued to present increasingly. In our study, the adventure of the
production and sale of olive and olive products of Hatay as a province of the Republic of Turkey
from the Ottoman Empire to the present day was investigated. However, the survey in the last
section of our study was limited to the district of Altin6ézi due to some problems in the field.
General results were tried to be reached by making use of researches made by different
institutions in order to reach general evaluations about Hatay in general.

In our study, it has been tried to draw a future perspective for the olive sector of our
country, in the example of Altunézi, by giving extensive information about olive agriculture,
usage of olives, and economic, social, cultural and religious areas of usage of olive and olive
products from the Ottoman Empire to the present day.

Keywords: Ottoman, Hatay, Antakya, Olive, Olive Oil
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oS Akdeniz Bolgesi’nin dogusunda yer alan Antakya, 35° 52" ve 37° 04" kuzey enlemleri, 35°
40" ve 36° 35"dogu boylamlarinda bulunan bir sinir sehridir. Sehir, battda Akdeniz ve Adana,
kuzeyden Osmaniye, kuzeydogudan Gaziantep, dogudan ise Suriye ile ¢evrilidir. Nur (Amanos)
Daglar ile ikiye boluinmis olan Hatay’'in yonetim merkezini olusturan Antakya Asi Nehri
kiyisinda  kurulmustur. Kuzeyde Nur, Guneyde Kel Dagt (Cebel-i Akra), Kel Dagrnin
kuzeydogusunda yer alan 440 m. yiiksekligindeki Habib-i Neccar (Silpius) Dagi’'nin eteklerinde
kurulan Antakya, ilk¢aglarda ve o6zellikle Roma-Bizans imparatorluklari doneminde Akdeniz
havzasinin en buytk sehitlerinden biri olma vasfina sahiptir. Olimpiyat oyunlarinin dizenlendigi,
12 km. uzunlugunda muazzam surlart bulunan 6nemli bir ticaret ve sanayi merkezi olarak dikkati
ceken sehir kalabalik bir niifusa sahiptir. Islam éncesi dénemde Antiochia olarak gecen sehrin
ismi Islami donemde Antakiye sekline doniiserek bugtine ulasmistir (Sahillioglu, 1991: 228).

Antakya’da ilk yerlesim, Orta Paleolitik déneme kadar uzanir. Yérede MO III. binde
Akadlar, II. binde Hurriler yasamis ve bélge MO 1800’ yillarda Hititlerin eline ge¢mistir. Daha
sonralart Asurlar ve Persler bu bélgede egemenlik kurmuslardir. MO 333’te Makedonya Kralt
Iskender, Pers Imparatorluguwnu yikmis, Antakya’yt ele gegirmistir. MO 323 yilinda Makedonya
Krali Iskender’in 6luminden sonra imparatorluk topraklari, komutanlarindan Antigonos ve
Seleukos arasinda paylastimistir. Seleukos, Antigonos'u MO 301 yilinda 1psos Savas’nda yenerek
Seleukos Kralligrni kurdu (Giindiiz, 2009: 5). Antakya’nin kurulusu MO 300 yilina kadar
gotirilmekte ve I. Seleukos tarafindan kuruldugu tahmin edilmektedir(Kara,2005: 17). I. Seleukos
Nikator, oglu I. Antiochus Soter adina kurdurmustur. Antiocheia da kisa siirede gelisip Seleukos
Devleti’nin baskenti olmustur. Doért biyiik mahalleden olustugu icin kente “Tetra Polis” de
denilmistir (Yurt Ansiklopedisi, 1982: 3411). Seleukos tarafindan ayni adla kurulan 16 sehirden
biri olan “Antiocheia”, digerlerinden “Asi kenarindaki Antakya” veya “Defne yakinindaki
Antakya” adlaryla ayrilmaktadir(Tekin, 1993: 21). Seleukoslar déneminde Antiocheia, Asi
Nehri'nin sol yakasinda dag ile irmak arasinda uzun dikdértgen seklinde bir sehirdir. Sehir,
Epiphanes lakabiyla sohret kazanan IV. Antiochos (MO 175-164) déneminde biiyiik gelisme kat
etmistir. Bu dénemde Asi’ye bosalan bir kanalizasyon sebekesi tamamlanmis ve Defne’den sehre
kemerlerle su getirilmistir (Sahillioglu, 1991: 229).

Antakya, MO 148 yilindaki depremde biiyiik ytkima ugramissa da biiyiik oranda yeniden
imar edilmistir. Sehir, Roma hakimiyetine girmeden énce, (MO 83-69) Suriye’de hakimiyet kuran
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Ermeni Krali I. Tigranes tarafindan Antakya da ele gecirilmis ve 14 yil boyunca isgal altinda
tutulmustur(Demir, 1996: 31-32).

Hititler doneminden bu yana 6nemli ticaret yollart tzerinde yer alan Antakya, sahip
oldugu stratejik konumundan dolay1 Antik dénemin giiclii devletleri olan Iran, Mistr ve Roma’nin
stirekli saldirilarina maruz kalmistir. Roma Imparatoru Pompei, MO 64’te Seleukos Devleti’ne son
vererek Antakya’y1 ele gecirmis ve sehirde Roma hakimiyeti tesis etmistir. Pompei, halkin génlina
almak icin sehir halkina bazi imtiyazlar tanimis ve MO 69°da depremde agir hasar alan sehri
yeniden imar ettirmistir. Boylece Roma’nin Suriye eyaletinin merkezi olan Antakya(Sahillioglu,
1991: 229) Roma ve Iskenderiye’den sonra, imparatorlugun en énemli ve en kalabalik sehri
olmustur. Bitin Asya eyaletlerinin merkezi haline gelen sehir buyiik itibar gérmus ve “Dogu’nun
Kralicesi” olarak tanimlanmist1 (Streck,1965:456).

MO 40-39 yillarinda Antakya kisa bir miiddet Partlarin hakimiyetine girmis ve Roma’daki
ilk imparatorlar devrinde sehirdeki imar faaliyetleri devam etmistir. Eyalet merkezi oldugu icin
yeni hitkiimet binalari inga edilmis, tiyatrolar yapilmus, sirk ve hipodrom onaridmistir. MS 35’te
depremle sarsilan sehir, Cladius (MS 41- 54) zamaninda onarilirken MS 115’te siddetli depremle
tekrar tahrip olmast tizerine sehir yeniden imar edilmistir(Demir, 2002: 205). MS 256-260 yillar1
arasinda hikim sturen Sasani Krali I. Sapur zamaninda Antiocheia, Sasaniler tarafindan zapt
edilmis ve halki Iran’a siiriilmistii(Sahillioglu, 1991: 229).

Antakya, Hristiyanlik tarihinde de 6nemli bir yere sahip olmustur. Kudus’e yakin biyiik ve
zengin bir yerlesim merkezi olan Antakya, Anadolu ve Yunanistan’a uzanan yollarin kavsaginda
bulunmaktaydi. Bu sebeple Kudiis’ten gonderilen havariler Antakya’da toplanmakta ve
Hristiyanligt yaymak tizere Anadolu’ya ve Yunanistan’a gitmekteydi ve déntslerde de ayni yolu
izlemekteydiler. Kudus’ten sonra Hristiyanligin ikinci merkezi haline gelen Antakya’da gesitli
ayrilik¢t mezhepler de dogmustur. Hatta kendilerini “gentile” dedikleri halktan ayirmak icin
“Hristiyan” adint vermeleri ilk defa burada gerceklesmisti. Yahudi cemaatinden olmayanlar
arasinda Hristiyanligin yayilmast da yine bu sehirde baslamisti. IV. yiizyllda metropolitlik, V.
yiizyilda ise patriklik merkezi durumunda olan Antakya, Istanbul ve Iskenderiye patrikleri
seviyesindeydi(Sahillioglu, 1991: 229). 395’te Roma Imparatorlugu boéliiniince Dogu Roma
sinirlart icinde kalan (Yurt Ansiklopedisi, 1982: 3411) Antakya, Iran seferleri icin Bizans
tarafindan bir Gs olarak kullanidmustir. 525’te yanan, 526’da da depremle sarsilan sehir, 528’de

buytk bir depreme daha maruz kalmistir. Depremde sehir tamamen harap olurken halkin ¢ogu
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hayatini kaybetmistir. Ardindan 540’ta Entsirvan sehri yagmalamis her tarafi atese vererek
Antakya halkint ikinci defa fran’a gog ettirmistir. 542°de veba salgini, 551, 557 ve 577°de yeni
depremlerle sarsdan sehir, 611-628 yillarinda tekrar Sasanilerin isgaline ugramustir. Suriye’yi
kurtarmak iizere harekete gecen Imparator Herakleios 622°de sehir surlart éniinde maglup
olmustur. 628’de Iran kuvvetlerince bosaltilan schir, antik kimligini yitirmeye baslamis ve sehirde
yeni bir dénem baglamustir(Sahillioglu, 1991: 229).

Miisliman Araplarin Kuzey Suriye’ye dogru baslattiklart fetth hareketleri esnasinda, Hz.
Omer devrinde, 636 yihinda Antakya, Ebu Ubeyde bin Cerrah kumandasindaki Islam ordulari
tarafindan kusatilmistir. Kusatma uzun siiriince Hz.Omer’in tavsiyesi ile sehre zarar verilmemek
amactyla catismaya girilmemistir. Nihayet Islam ordulari, Antakya’yt 638 yilinda, sulh ile teslim
almustir.(Efe,2008: 8-9). Antakya’nin Bizans elinden alinmasiyla X. yiizyila kadar siirecek olan
Bizans- Islam miicadelesi baslamis oldu. Antakya, Islam hakimiyetinde bir Serhat sehri (sagr)
ozelligini kazanmis ve meydana gelebilecek saldirilart karsilayabilecek bir askeri Gs haline
getirilmistir(Sahillioglu, 1991: 230).

Abbasiler doneminde Kilikya’nin merkezi olmus, Me’mun ve Mu’tasim zamanlarinda da
bolgeye Turk idareciler gonderilmisti(Sahillioglu,1991: 230). Abbasilerin IX. yiizyilda zayiflamas:
tzerine Antakya, 877°de Tolunoglu Ahmed’in, daha sonra Ihsidler’in, ardindan da 944 yilinda
Hamdanogullar’nin idaresine girmistir. Bu hakimiyet 969’a kadar sirdii ve bu tarihte sehir,
Bizans’in  eline gegmistir. Antakya’da Bizans hakimiyeti 1084 yilina kadar devam
etmistir(Gul,2008: 10).

Antakya, 969 yilinda Bizans Imparatoru II. Nikephoras Phokas sehri almay1 basarinca;
tekrar Bizans Imparatorlugu’nun eline gecmisti. Antakya, bundan sonra bir asirdan fazla,
Bizans’in Mislimanlara karst baslica kalesi olmustu(Streck,1965:456). Ayrica sehrin ticari 6nemi
surmis, Bizansin ham ipegi, ipekli kumaslari, diba, keten bezleri, ehil hayvanlari Halep’e
gonderiliyor, Uzakdogu mallari da Basra ve Firat tzerinden sehre geliyordu. Bizanslilar tarafindan
ticari imtiyaz taninan Venedikli ticcarlar Antakya’da ticaret yapiyorlardi. Antakya daha sonra
bélgede faaliyet gosteren Selguklularin akinlarina hedef olmustu. (Sahillioglu, 1991: 230). Anadolu
Selcuklu Devleti’nin kurucusu Sileyman Sah, 1085 yilinda sehri alarak burada ilk Turk
egemenligini saglamustir. Stileyman Sah’in vefatt tizerine, Selguklu sultant Meliksah 1086’da sehre
Yagibasan’ vali tayin etmis ve sehirdeki Tiirk hakimiyeti 1098’e kadar stirmustiir. 1098’den sonra

Haglt egemenligine giren Antakya, 1268’ kadar Hristiyan egemenliginde kalmis ve bu siire
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zarfinda dukalik merkezi olmustur(Streck,1965: 457).

170 yil Hagli egemenliginde kalan Antakya, 1268 yilinda Memliik sultan1 Baybars, Haglilart
maglup ederek sehri fethetmistir(G6khan,2010:7-8). Sehir miicadele ile alindigt icin yagmaya izin
verilmistir. Ayrica vaktiyle Haglilarin yaptigt gibi halkin ¢ogu kilictan gegirilmis, bir kismi1 da esir
alinmustir. Sehir atese verilmis ve tahrip edilmisti. Bundan sonra Antakya bir daha eski ihtisamina
ulasamamistir. Bu biytik tahribat muhtemelen, sehrin Bati diinyasinin dogudaki 6énemli bir siyasi
ve iktisadi merkezi, Hristiyanligin yayildigt yer olmast 6zelliklerinden dolayidir. Baybars biytik bir
ihtimalle sehrin Hristiyan dinyasindaki bu imajini yikmak istemistir. Baybars yiktig1 sehri
sonradan kismi de olsa imar etmisti. Zira bunu gosteren ve Baybars’in bir vakfiye diizenledigi
Cindi Hamami bugiin de mevcuttur. Yine ilk Osmanli tarihinde yer alan camilerin Memlikler
zamanina ait olmast miimkiinduir. Eski Antakya’dan ise sur kalintilari, St. Pierre Magara Kilisesi ve
bunun  solunda  bulunan  Charnion  kabartma  heykelinden  baska  bir  sey
kalmamistir(Sahillioglu,1991: 230).

Antakya, Osmanli Devleti tarafindan fethedilene kadar Memlik idari taksimatinda Suriye
niyabetini olusturan vilayetlerden Halep Naipligine bagliydi(Sahillioglu,1991: 230). 1516 yilina
kadar Memlik hakimiyetinde kalan sehir, Mercidabik Savast (1516) ile Osmanli Devleti’nin
hakimiyetine girmistir. Osmanlt déneminde de Antakya, Memliik idari sistemine yakin bir sekilde
yine Halep Eyaleti’ne bagh bir sancak konumundaydi. Bugtin Antakya sehrini de i¢inde alan bélge
merkezi Antakya olmak tizere Stveydiye, Altin6zi, Sugur, Cebel-1 Akra ve Kuseyr nahiyelerinden
olusan bir sancak biciminde teskilatlandirildi(Gul,2008: 24).Kisa siire sonra Antakya’nin sancak
statisiine son verilerek Halep sancagina baglt bir kaza stattsiine kavusturulmugsa da 1581°de
yeniden kisa bir siire icin sancak yapimis ve son olarak 1523 sonrast oldugu gibi bir kaza
statistinde varhigini stirdirmistir. Bu idari statit XVIIL yiizyila kadar devam etmistir (Gil,2008:
24). XVIIL yizyihn baslarindan Tanzimat’a kadar olan dénemde “sancak” (veya kaza) “Halep
Beylerbeyi” tarafindan tayin edilen “voyvoda” veya “mitesellim”ler ile yonetilen bir kaza merkezi
durumundaydi. Antakya’nin  “Halep Eyaleti’ne bagli bir idari tnite olarak yonetilmesi
Tanzimat’tan sonrada devam etmistir. 1867, 1904, 1906 tarihli “Halep Vilayet Salnameleri” de
Halep vilayetine bagli oldugunu géstermektedir(Ozdemir,1994:123).

Antakya, Osmanllar doneminde de stk stk depremlerle sarsimistir. 1615, 1822, 1872’de
siddetli depremler yasanmus, sehir surlart kismen yikilmus, kopriler ¢atlamis ve bircok insan

hayatint kaybetmistir. Ozelikle 3 Nisan 1872’de yasanan deprem halkin iizerinde derin izler
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birakmistir(Sahillioglu,1991: 231).

Antakya, I. Dinya Savagt’nin sonunda imzalanan Mondros Mitarekesi sonrasinda ilk olarak
Ingilizler ve daha sonra ise Fransizlar tarafindan isgal edilmistir. Fransa ile imzalanan Ankara
Antlasmast (21 Ekim 1921) ile Fransizlar, savastan sonra olusturulan Iskenderun Sancagina idari
muhtariyet vermeyi kabul etmistir(Urkmez,2015: 30).

Ocak 1937°de Paris ve Ankara’da yapilan gorismelerle Tirkiye Cumhuriyeti ve Fransa’nin
garantorligiinde Hatay adiyla bir devlet teskili kararlastirlmistir (27 Ocak 1937). Devletin
Anayasasi, Milletler Cemiyetinde hazirlanmis ve 29 Mayis 1937°de onaylanmistir. Ttrkiye garantor
stfatiyla 5 Temmuz 1938’de Hatay’a askeri birliklerini sokmustur. 2 Eylil 1938’de de Hatay
Cumbhuriyeti Millet Meclisi agilmis ve Tayfur S6kmen devlet baskanligina segilmistir.

23 Haziran 1939’da imzalanan antlasma ile Hatay’in Turkiye’ye katilmasi kesinlesmis ve
ayni gin Hatay Millet Meclisi bu dogrultuda karar almistir. Bakanlar Kurulu da yetkilerini Hatay
olagantstii Temsilcisi Cevat Agikalin’a devrederek varligint sona erdirmistir. Boéylece Hatay
vilayeti ve onun merkezi Antakya, Turkiye Cumhuriyeti smurlarina dahil  olmustur

(Sahillioglu,1991: 231).

1. Zeytin ve Zeytinciligin Tarihi Gelisimi

Zeytin agact, kis mevsiminin ilik oldugu iklim kosullari ile asirt sicak olmayan ve yaz
mevsiminin normal nem sartlarinin hakim oldugu iklim o6zelliklerini aramaktadir. Dogal bitki
ortust, kiglarin ilik-yagisl, yazlarin sicak ve kurak gecen Akdeniz ikliminin egemen oldugu
alanlarda su ihtiyact az, sicaklik istegi yuksek, sert yaprakli agac ve ¢alt makiliklerdir. Makilikler
icinde yer alan hakim tiirlerden biri de yabani zeytindir (Olka oleaster). Bundan dolayidir ki, bazt
bitki sosyologlart ve bitki cografyacilari, kisin yapragint dokmeyen ve genellikle Akdeniz ikliminde
sicak kusagin agac katint olusturan zeytini Akdeniz ikliminin tanimlanmasinda 6lgiit olarak
kullanmuslardir(Temugin,1993:118). Dogu Akdeniz’de Bronz Cagi’ndan itibaren tziim ve hurma
gibi bir kultur bitkisi olarak yetistirilen zeytin (Olea enrgpaea 1.), ginimizde kuzey ve glney
yarimkirede 30-45° enlemler arasinda yetismektedir. Nitekim normal bir gelisim icin ortalama
hava sicakligi, ilk strglinlerin gorilmesinden ¢iceklenmeye kadar olan dénemde 5-10°C,
ciceklenme déneminde 15-20 °C, meyve olusumu ve biyime devresinde ise 20-25°C arasinda
olmalidir. Zeytin agacinin sicaklik istegi, meyvelerin olgunlastigt dénemde 15°C’dir. Tam
olgunluktan hasat sonuna kadar olan doénemde ise sicaklik istegi 5°C civarina dismektedir

(Temucin,1993:119). Zeytin, killi, kumlu ve su geciren topraklar sever. Mahsul vermeye ise
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dikildikten 4-8 sene sonra baslar. Zeytin genel olarak bir sene bol, ertesi sene ise bir 6nceki seneye

oranla daha az urin vermektedit.

Zeytin agact Akdeniz’in dar kita seritlerinde, denize bitisik topraklarinda yetisir. Bu mekan,
Akdeniz’in ve iklim 6rtistiniin uyumlu olmasindan 6tirt secilmistir. Bu 6rti o kadar kendine
ozgudir ki, sadece o “Akdenizli” nitelemesini tek basina karsilamaktadir (Braudel,1989: 147).

Zeytinin atast olan yabani zeytin agacinin ka¢ bin yasinda ve anayurdunun tam olarak
neresi oldugu hususunda arkeo-botanikgiler, arkeologlar ve tarihgiler arasinda bir fikir birligi
yoktur(Unsal,2008: 13).Zeytinin, ilk hasadinin ne zaman ve hangi medeniyet dneminde yapildig
bilinmemektedir. Bununla birlikte yabani zeytinin astyla ehlilestirilmesinin ilk kez MO 4000’lerde
Anadolu, Dogu Akdeniz ve Giiney On Asya’da; kabaca Adana, Gaziantep’ten baslayip Suriye,
Liibnan, Israil’e inen kiyt seridi ve hinterlandinda gerceklestirildigi bilinmektedir.(Unsal,2008: 13).
Ayrica bu mucizenin buytk ihtimalle Samiler tarafindan slah edildigi ve verimli bir kalttr bitkisi
haline déndstirildiigt  disinilmektedir  (Hehn,2003:73). 1lk  olarak Dogu Akdeniz’de
evcillestirilmis  gbriinen  zeytin(Diamond,2002:174) meyvesinin  stkilip  yaginin  ¢ikarilmast,
zeytinyaginin yayginlastirilmast yaklastk MO 1500-2000li yillarda gergeklesmis olmalidir. Tung
Cagr’nda Akdeniz’de zeytinciligin yayginlastigt sadece zeytin g¢ekirdeklerinden degil, bulunan yag
presleri, saklanan kaplar, vazo ve fresklere yansiyan artistik ¢alismalardan anlasilmaktadir.
“Bereketli hilal” olarak isimlendirilen boélgede, 6zellikle Firat ve Asi irmaklart arasindaki ticaret
merkezi olan Palmira’nin  zeytinyagt c¢ok unliydi. Suriye ve Liibnan kiyilarinda yasayan
Fenikeliler vasitastyla énceleri zeytinyag: ticareti, ardindan fideletle tasinan zeytin kiltiri MO
2600-1600 arasinda 6nce giineyde Misir’a batida Kibris, Girit ve MO 1400-1200’lerde Anadolu
araciliglyla  Yunanistan’a, MO 700’lerde ise Kuzey Afrika’da Libya ve Tunusa
yaytlmistir(Unsal, 2008:15-16).Béylece  bir kiiltiir bitkisi halini alan zeytin, tiim Akdeniz
cografyasina yayilmistir. Yunanistan’da zeytin tartmi MO 4. yiizyildan itibaren biiyilk 6nem
kazanmis ve Solon, zeytin yetistiriciligi ile ilgili kanunlar ¢tkarmustir(Blazoquez,1997: 20).

MO 2. yiizyilin ortalarindan itibaren Roma’ya zeytinyagt saglayan ilk eyaletin Baetica yani
bugiinkii bilinen adiyla Endiiliis’tiir. Roma Imparatorlugu déneminde Endiiliis’teki yag tiretimi ve
ticareti konusunda c¢ok sayida veri mevcuttur. Bu veriler eski caglara ait zeytinyagi ile ilgili
calismalara 151k tutabilecek niteliktedir(Rodriquez,1997: 49).

Romalilar, zeytin yetistiriciligini baris¢il amaglarla yayginlastirmislardir. Hatta bu

amagclarint Akdeniz kiyisindaki tlkelerde o kadar yayginlastrmuslardir ki, Kuzey Afrika’ya

50



DUNYA Y(")RUK-TURKMIl?ZiNAGl{ASTIRMALARI DERGISI
Bengi World Journal Of Yoruk-Turkmen Studies
Yil: 5, Sayi: 2
(Eylul 2022)
ulagildiginda  bolgenin  yerli halki  olan  Berberiler de yabani zeytini asidamay:
ogrenmislerdir(Blazoquez,1997: 20). Zeytin yetistiriciligi, Kuzey Afrika bozkirlarinda yagayan
insanlar1 ~ topraga  baglamis ve c¢Ollere kadar olan yerlerde gbgebeligi  ortadan
kaldirarak(Fabrer,1997: 31)yerlesik hayata gecisi hizlandirmustir. Zeytinin Ispanya’ya gelisi MO
1050 yillarina denk gelirken zeytin yetistiriciliginin yayginlagsmast ancak Skipyo (MO 212)
tarafindan ve Romalilar zamaninda gergeklesmistir (Blazoquez,1997: 20).

Araplar, Roma Imparatorlugu’nun zayiflamasiyla MS 638’de Kudiis’ii ele gecirince her
zeytin agact icin bir altin vergi koymuslardir(Unsal,2008: 29-30).MS VIL. yiizyildan itibaren zeytin
ve zeytinyag kiltiri daha c¢ok Mislimanlar tarafindan sturdirtlmistir. Tartk Bin Ziyad
komutasinda Cebelitarik’s gecen Emeviler, 711 yilinda Avrupa’ya adim atmis ve Endulis’te genis
zeytinlikler olusturmuslardir. Yaklasik 8 asir (711-1492) kadar Ispanya’da kalan Araplar, zeytin
kiltirinin burada gelismesine ve yerlesmesine katki sunmusglardir (S6nmez,2013: 17). XI.
yiizyilda zeytin, Islam diinyasinin bir parcast haline gelmis ve Endiiliis ve 6zellikle Sevilla civarinda
cok biyiik zeytinyagr treticileri ve ihracatcilarnt ortaya cikmustir. XII. yiizyilda Endulis yagt
Iskenderiye’ye ihra¢ edilmekteydi(Comet,1997: 50).

1492’ de Endiiliis Emevi Devleti’ne son veren Katolik Ispanya Kralligt doneminde zeytin
fidanlart ve zeytin kaltird bu kez misyonerler araciligiyla Akdeniz havzasinin disina cikarilarak
énce Giiney ve daha sonra Kuzey Amerika’ya gétiiriilmistiir(Unsal,2008: 30). Yine XIV. yiizyilda
Sevilla’dan alinan zeytin fidanlari Ispanyollar tarafindan Bati Hint Adalar’na gotiiriiliirken
1560’larda Meksika ve hemen sonrasinda ise Peru’ya goturilmustiir. Daha sonra XIX. yiizyilin
ikinci yarisinda ise Italyan gdemenler, getirdikleri zeytin fidanlarini Kaliforniya, Sili ve Arjantin’de
degisik yerlere tagimislardir. Zeytin, Arjantin’in kuzeyindeki La Rioja, Catamarca ve Olivo de
Arauco bolgelerinde yaygin hale gelmistir. Daha sonra ise Avustralya ve Giiney Afrika’da da
zeytinlikler kurulmustur(Efe, Soykan, Ciirebal ve S6nmez, 2013: 17).

Bugiin dinyada 344 kuzey yarim kurede, 6’st ise glney yarim kiirede olmak tzere
toplamda 40 kadar tilkede zeytin tretimi yapilmaktadir. Her ne kadar dinyanin degisik yerlerinde
sonradan yetistirilmeye baslansa da zeytinin anavatant binlerce yil 6nce oldugu gibi bugtin de yine
Akdeniz havzasidur.

Dunyanin en eski meyvelerinden biri olarak bilinen zeytin, insanlara Tanrinin bir hediyesi
olarak kabul edilmektedir. Yaradilis ve kurulus efsanelerinde, kutsal kitaplarda 6nemle

bahsedilmektedir. Zeytin servet, séhret ve barisin semboli olarak kabul edilmistir. Gerek dostane
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yarismalarin, gerekse kanl savaslarin galiplerine zeytin celenkleri verilirdi. Unlii kisilerin baslari
zeytinyagt ile  ovulurdu. Ayrica insanlar servet ve refahin zeytinden geldigine
inanirlardi(Shuchardt,1997: 21).

Yapilan arkeolojik kazilar neticesinde elde edilen bulgularda zeytinin hangi alanlarda
kullanildigina dair 6nemli bilgiler elde edilmistir. Meyvesi vazgecilmez bir besin 6gesi olan zeytin,
aydinlatmanin da ana maddesidir. Viicudun yaglanmasinda ve parfum yapiminda kullanidan
zeytinyagy, cilt bakiminin en 6nemli ve ¢ok deger verilen bir maddesiydi. Oli gémme torenlerinin
ve dini torenlerin basta gelen bir unsuru olan zeytinin, cekirdeklerinden tespih, kolye gibi sts
esyalart da yapilmistir. Zeytinden yapilan sabun, temizlik malzemesi olarak kullanilirken tat olarak
lezzetli ve kolayca saklanabilen bir kahvalti Griini olmasindan dolay1 yesil ve siyah tirleriyle
kahvalti sofralarinin vazgecilmezi olmustur. Yemek kaltirinin gelisimine zeytinyagt ciddi
katkilarda sunarken ayni zamanda sofra yemeklerinin bas tact da zeytinyagh olanlar
olmustur(Allan, 2000: 23) .

Gindelik yasamimizda zeytinin farklt alanlarda kullanimi gérilmektedir. Gegmiste oldugu
gibi bugiinde pek ¢ok alet zeytinyagiyla yaglanarak daha uzun 6murlii olmasi saglanmaktadir.
Yakin zamanda yelkenli teknelerin bircok parcast yaglanarak hem su gecirmezlik hedeflenmis hem
de makaralarin, halatlarin vinglerin strtiinmesi azaltilarak asinmast engellenmistir. Zeytinyagi,
tekstilde de keten gibi sert dokulu kumaslart yumusatmak ve egirme sirasinda ylint yaglamak icin
kullanilmistir(Boynudelik,2007: 128).

Eski Cag’dan bu yana Akdeniz havzasinda yasayan halklar, zeytin meyvesi ve yagina ek
olarak, zeytin agacindan da faydalanmuslardir. Zeytin agacinin dallart ve yapraklart sigir yemi
olarak kullanilmis ve zeytin agacinin dallarindan sepet yapiminda da faydalanidmistir. Ayrica pirina,
yakit olarak veya bitkisel yag ile karistirilarak giibre olarak yararlanilmistir. MO II. bin yilinin
ortalarinda Alalah, Ugarit ve Mari arsiv kaynaklarinda zeytinden bir sifa kaynagi olarak
bahsedilmistir.(Rodriquez,1997: 48)

Muisirlilar tarihlerinde zeytin ve zeytinyagina buyik énem vermislerdi. Zeytin agact bir¢ok
kiltirde oldugu gibi Eski Misir’da da mukaddes kabul edilmekteydi. Daha 19 yasinda hayata veda
eden firavun Tutankamonun (MO 1354-1346) zeytin dallarindan 6riilmiis “adalet tact” giydigi
duvar resimlerinde gorillmektedir. MO  1200-1090 arasinda yasamis Misir  firavunlarinin
mumyalarinda da zeytin dallarindan  kolyelerle ebediyete ulagsmis bilgilere rastlanmistir.

Zeytinyaginin Misir killtiiriinde dini agidan anlami biiyiikti (Unsal, 2008: 20).
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Romalilarda ise tlkelerinin kurucusu Romis ve Romilis’in bir zeytin agacinin altinda
dogduguna inanilirdi. Romalilarda zeytinyagt 6lim ve dini torenlerde kullanilir, 6len kisinin
yuzine zeytinyagt serpilerek kutsanir ve bu sekilde giinahlarindan temizlenecegi inanct yaygindu.
Romalilar, bu kadar kutsal kabul ettikleri ve yasamin pek ¢cok alaninda kullandiklari zeytin agacinin
dikimini halki tesvik etmis ve halka zeytinden yag cikarmasini, zeytini islemesini 6gretmislerdir.

Zeytinyag, Slav toplumlarin da dini torenlerinde kullanildiklar bir triindii. Her hanede
bulundurulan zeytinyagi, kilise torenlerinde, yeni yilda ve kutlamalarda mutluluk ve sthhatin
simgesi olarak kullandmistir. Liibnan daglarinda halk, yeni dogan bebeklerin viicutlarini tuz ve
zeytinyagt ile ovarak bu sekilde onlarin kutsandiklarina, kem gézlerden temizlendiklerine,
nazardan korunduklarina ve onlarin daha saglikli olacaklarina inanirlardi. Makedonya’da evlilik
merasimlerinde yeni evlilerin oturacaklart hane zeytinyagi ile kutsanir, zeytinyaginin onlart nazara
karst korudugu ve onlara saadet getirdigi disuntlirdi(Kiciukkémurler, Ekmen, 2008: 812-813).

Eski Yunan’da, uzun yola c¢ikanlar ayaklarinin altina zeytinyagt siirerek yara olmasini
engellerdi. Zeytinyaginin tibbi agidan kullaniddig: bir diger konu ise masajdi. Antik dénemde
masaj, saglk icin gerekli gortlen tavsiye edilen yontemdi. Giresgiler, kosucular yarisma 6ncesi
kaslarint zeytinyagiyla ile ovarak yumusatip ssitirlardi. (Unsal,2008: 24-25).Mezopotamya ve Hitit
kaynaklarinda ise zeytinyaginin kozmetik kullanimina dair belgeler bulunmaktadir (Arthan, 2012:
4).

Elimizdeki bilgilere gbre zeytinyaginin tretim ve pazarlamasi ilk olarak Suriye ve Filistin
bélgesinde baslamistir. Diger tlkelerle yapilan ticarette ise kendisinde bulunmayan bir malin temin
edilmesinde zeytin urtnlerinin her zaman kabul géren bir takas maddesi oldugu bilgisine
ulagilmaktadir(Bakir, 2016: 13).Ugarit sehir arsivlerinde bulunan MO XII1. yiizyil tarihli belgelerde
saraya Odenen vergilerde zeytinyaginin kullanildigt gorilirken saray da belirli hizmetlerin
karsihigini zeytinyagi olarak verdigine dair belgeler mevcuttur(Rodriquez, 1997: 48).

Klasik Yunan Solon yasalarina gére Atina’dan ithal edilebilecek tek gida triini
zeytinyagiydr. Bu da Atina’da zeytin agaclarinin, ticari deger agisindan da ne kadar 6nemli
oldugunu gostermektedir. Atina, zeytinyagini disa satarken karsihiginda gereksinim duydugu tahili
temin ediyordu(Rodriquez,1997: 48-49).Babil krali, Nabukodonosor dénemine ait ¢ivi yazil
tabletler de zeytinyag: ticaretinin énemini ortaya koymaktadir.(Unsal,2008: 21)

Zeytin ve zeytinyagl, Akdeniz Havzasr’ndaki tlkelerin kiltiriinde 6nemli bir yere sahiptir.

Ozellikle Anadolu ile Akdeniz’in dogusunda Suriye, Liibnan, Urdiin, Filistin ve Israil’in
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bulundugu topraklarda binlerce yildir zeytin ve zeytinyagt tretimi yapidigt i¢in bunun sosyal,
ekonomik, sanatsal ve kiltiirel etkileri cok belirgindir. Tirk kiltiir ve edebiyatinda zeytinle ilgili
izlere de rastlanmaktadir.

“Bag babadan, zeytin dededen kalir” gibi atastzlerine ve “zeytinyagt gibi suyun yizine
ctkmak”, “zeytin g6zlim” gibi benzetmelerle deyimlere konu olarak kultir dinyamiz
zenginlestirmistir. Ayrica zeytin yesili, zeytuni, zeytin karast olarak renkleri tanimlamada
kullantlmistir. Bu  yonleriyle halk kiltirinin 6nemli bir parcasini olusturan zeytin, Turk
edebiyatindaki bir¢ok sair ve yazara da ilham kaynag olmustur (Dervisoglu, 2017: 182).
Misliman kiltirinde Ramazan ayinda orucun zeytin ve hurma ile acilmasinin sevabina
inanilmustir. Zeytin, Tirkiye’de bircok yerlesim birimine de isim olmustur. Catalzeytin, Zeytinli,
Zeytindere, Zeytineli, Zeytinler, Zeytinbag, Zeytincik, Zeytinburnu, Zeytinliova, Zeytinlibahge,
Zeytindag, Zeytinoba bunlardan bazilardir ( Efe, Soykan, Ciirebal ve S6nmez, 2013: 30).

Zeytin, Batili bir¢ok sair, yazar ve ressama da ilham kaynagi olmustur. MO 8’inci yiizyilda
yasadigt sanilan Izmir dogumlu Homeros’un yazdigi Iliada, Odysseus adli eser, zeytin agact ve
zeytinyagina iliskin zengin tasvirler ve benzetmelerle suslidir. Homeros ayrica zeytinyagint “sivi
altin” olarak vasiflandirmistir. Solon (MO 630-559), zeytin agacinin korunmast icin ilk kanunlart
yapmustir. Hipokrat (Hippocrates) (MO 460-37), zeytinyagini sifa verici olarak tavsiye eder.
Eflatun (Platon) (MO 427-347) esetlerinde iiziim ile birlikte zeytin ve zeytinyaginin gok faydalt bir
besin oldugunu belirtmistir. Aristotales (MO 384-322) de benzer sekilde zeytine deger vermis ve
yetistirilmesini bir bilim olarak kabul etmistir. Romali tarih¢i Plinius (MO 23 -MS 79) da
“Naturalis Historia” adli eserinde zeytin agacina genis yer ayirarak hicbir meyvenin zeytinle

karsilastirilamayacagint belirtmistir (Efe, Soykan, Ciirebal ve Sonmez, 2013: 34).

2.Antik Cag’da Antakya ve Yakin Cevresinde Zeytin ve Zeytincilik Faaliyetleri

Antiokheia (Antakya) ya da Asi kiyisindaki Antiokheia Hellenistik Dénemde kurulmus
MO 300) ve Roma dénemi boyunca Iskenderiye (Alexandria) ile bitlikte Dogu Akdeniz’in en
o6nemli kenti olmustur. Roma 1mparatorlugu’nun dogudaki yonetim merkezi olan kent, 6zellikle
MS II. yuzyddan itibaren gelismeye ve biyimeye baslamustir. Bu buyume, dogal felaketler,
savaglar ve istilalar sonucunda VII. yuzyilin ortalarinda sona ermistir. Antiokheia, Dogu
Akdeniz’in kuzeydogu késesinde, Levant’in baslangicinda, bugtinkti Hatay ilinde yer almaktadir.
Arkeolojik veriler zeytinin en erken kiltiire alindigt ve yetistirildigi bolgenin Akdeniz’in dogu

kiyilart olan Levant oldugunu gostermektedir.
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Zeytin ilk kez Dogu Akdeniz’de Kalkolitik Caglarda yetistirilmis, Orta ve Geg¢ Tung
caglarda ise tiim Levant’da, zeytin yetistiriciligi ve zeytinyag: iretimi yayginlagsmustir. Antiokheia’da
zeytinyagl uretimi ve zeytinliklerin varligr ile ilgili bilgilere, Roma Dénemi ile birlikte yogun bir
sekilde karsilagilmaktadir. IV. Yuzyil yazart Libanius, Antiokheia’nin zeytinyagi ihrag ettigini,

kendine yeter ve zengin koylerin varligindan bahsetmektedir.

Tchalenko, Kuzey Suriye Kalker Masif Plato’da kirsal yerlesimler tzerine yaptigt
arastirmasinda, IV. yizyl ile VI. yuzyiin erken donemleri arasinda kugtik olgekli koylerin
artisinda, zeytin  plantasyonlarinin  artmasinin  etkisini  vurgulamaktadir.  Yapilan  ylzey
aragtirmasinda belgelenmis zeytinyagt islikleri, Asi Deltas’nda, Asi Nehri vadisinin iki yamacinda,
Antakya antik kent yayiim alaninda, Antakya’ya bagli Senkéy Beldesi Hanyolu Koyu ile
Altnézi’'ne baglt Yunushant Kéyi’nii kapsayan Kuseyr Yaylas’'nda yer almaktadir. Glinimuzde
Hatay’da, zeytin yetistiriciligi ve zeytinyagi tiretimi Kuseyr Yaylasi, kiyt ovalarini ¢evreleyen tepelik
alanlarda, Asi Vadisi ile Asi Deltas’ni da igeren kiyt ovalarint gevreleyen tepelik ve yamaglarda
yogunluk gostermektedir(Pamir,2010:77). Antiokheia ve ¢evresinde zeytinyagt Uretimine ait
toplam 43 adet islik kalintist ortaya ¢ikarilmistir. Bu bolgeler arasinda, 21 islik kalintist ile Kuseyr
Yaylast en fazla islik kalintist barindiran alandir. Burasi giiniimiizde Hatay’in zeytin tretimi

bakimindan en zengin bolgesidir(Pamir,2010: 88).

3.0smanli Déneminde Zeytin ve Zeytincilik

Beylikler Donemi ve Osmanlilarin ilk zamanlarinda zeytin ziraat: ile ilgili detayl bilgiler
bulunmamaktadir. Erken Osmanlt doneminde zeytinin ¢ok az géze carptigi goriliiyor; sebepleri
tartistmis olmakla birlikte, kesin bulgulardan bahsetmek mumkin gérinmemektedir. Erken
Osmanli déneminde, belki daha 6ncesinden baglayarak sadeyag, yenilebilir yaglarin tercih edilen
tird olmustu. Erken modern Osmanlt sultanlarina gelince, onlarin saray mutfaklarinda tereyagina
nazaran ¢ok az oranlarda da olsa zeytin ve zeytinyagi yiyecek olarak tiketilirdi( Faroghi, 2016:
129).

Osmanlt Devleti, genis bir alana yayildigt icin zeytinlikler de bu genis topraklarda yer
aliyordu. Zeytincilik faaliyetlerini tarihin derinliklerine uzanan bir miras olarak devralan Osmanlt
Devleti, aynt sekilde bu gelenegi devam ettirmistir. Bilindigi tizere Akdeniz’in, Filistin ve Litbnan
kiytlart ve burada uzanan daglar ve Iskenderun hatta Ayntab’a kadar uzanan bélge ilk¢aglardan
beri zeytin ve zeytinyagt Gretiminin bilinen merkezleridir(Y1lmaz,2010: 39). Bu topraklar Osmanlt

hakimiyetine girdikten sonra da zeytincilik gelenegi devam etmistir. Osmanlt Devleti’nde, zeytin
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ve zeytinyagi Uretimi, vergilendirilmesi, pazarlanmasi belirli kurallara baglanmis ve bu kurallar
kanunnamelerde izah edilmistir. Adalarda ve Ege Bolgesi’nde tretilen zeytinyaginin ve sabunun
Istanbul’a tahsis edilmesi, baskentin talebini karsilamaya yoneliktir. Adalar icinde Midilli,
Anadolu’da ise Ayvalik en 6nemli merkezlerdi(Arikan,2016: 53).

Erken tarihli belgeler, Edremit bolgesinde zeytin tretiminin XVI. yiizyil baslarinda da
varligini gosterirken Osmanlt arsiv belgelerinden 3 Kasim 1515 tarihli bir ferman sureti, Edremit
ve Midilli’den sarayin ihtiyaglart icin “iyilerinden ve nefislerinden” sekiz varil zeytin istendigini
gostermektedir. Osmanli sarayinda zeytinin tiketildigi gosteren bu fermanda talep edilen 8 varil
zeytin yaklagtk bir bucuk ay sonra 21 Arallk 1515 tarihinde Edremit'ten Istanbul’a
gonderilmistir(Yilmaz,2010: 26).

Osmanli Devleti’'nde zeytin tretiminde XVI. yuzyilin ikinci yarisinda dikkat ¢ekici bir
buytime oldugu sonucunu ¢tkarmamizi mimkin kilan en 6nemli bulgular Edremit mahkemesinin
kayitlar1 arasindaki miras defterleridir (Yilmaz,2010: 27).1560’lt yillardan itibaren zeytin
ziraatindaki artisin, yabani zeytin agaglarinin delicelerinin islahiyla izah edilmektedir. Anlasilacagt
tzere, dogal bitki 6rtiisti i¢inde yer alan yabani zeytinlerin agtlanmasi, bolgede yasayanlar acisindan
maliyeti son derece dusiik, ama getirisi ¢ok buytk bir yatirima doéntsmus olmalidir. Cinki
Osmanli toprak rejimi geregi meyve agaclarinin miri sistem iginde yer almamasi ve 6zel milk
olabilmesi sebebiyle, yabani zeytinlerin agtlanmasi ve etraflarinin ¢evrilmesi koylilerin mulkiyetine
gecmesine olanak veriyordu. Bunun yani sira ntfusun artist sabun ve aydinlatmaya olan ihtiyact
artirmis ve zeytin ziraattnin genislemesini saglamustir. XVI. ylzyilin ikinci yarisindan sonra
baslayan biiyimeyle zeytincilik giderek 6nemli bir tarimsal faaliyet haline gelmistir. (Y1lmaz,2010:
30).

Evliya Celebi, XVII. yuzyilda Osmanlt anakara topraklari haricinde, Gazze, Sam,
Trablussam ve Kudus’te de zeytin faaliyetinin varhgindan séz etmektedir. Arsiv belgelerinden
ctkan sonuglarda, XVI. yiizytl Osmanh katipleri, Kudiis ve Halep vilayetlerinde Islamiyet éncesi
zamanlardan kalan zeytine “zeytun-1 rumani’, Tslam fethinden sonra dikilen zeytinlere ““zeyrun-:
istam?’ (Farogh1,2016:135) olarak isimlendirmislerdi. S6z konusu bu topraklarda Osmanliarin
bolgeye gelisinden asitlar Once zeytincilik faaliyetinin  yapildigint ve Osmanli Devleti’'nde
zeytincilik faaliyetlerinin devam ettigi bilgisine ulasmaktay1z.

Osmanli Devleti’nde zeytin ziraatinin yayginlastirilmasinin ve tretimin arttirilmasinin en

bilindik yontemi yabani zeytin fidanlarinin astlattirilmastydr. XIX. ylzyilda yabani ormanlik alan
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haline gelen genis zeytinlikler Aydin, Mentese ve Antakya ¢evresinde vyaygin olarak
bulunuyordu(Dogan,2007: 45). XIX. yuzyilin ortalarindan itibaren devlet gelirlerini artirmak hem
de bagskentin iasesini temin edebilmek icin zeytin ve zeytinyagin uretimini arttirmaya yonelik
bilingli bir ¢aba igerisine girmistir. Bu dénemde zeytin ziraatini 6zendirmek i¢in tarimsal tesvik
uygulamasi baslatilmistir. 1850 yilinda yeni zeytinlik yetistirenlere 25 yil, yabani zeytin agaclarin
astlayanlara 20 yil vergi dist birakilma imtiyazi saglanmistir.(Guran,2006: 518)H.1278/M.1861-62
yilinda Osmanlt Devleti yeniden yetistirilen zeytinlikler hakkinda muafiyet nizamnamesi yayinlads.

Buna gore: (Diistur,1289: 440)

1. “Yeniden yetistirilen zeytinlikler mabsul verdigi senesinden itibaren ii¢ sene miiddetle dsiirden ninaf olacakter.

2. Zikredilen iig sene muafivet geytin agaglarmin tam mabsul verdigi senelerden itibaren baglayacak wve
fidanliklarm cesitlerine gire dikildigi yabut asilandigy seneden itibaren kag seneye kadar dsiir alimmayacags
ona gore tayin olunur.

3. Yabani fidan yabut kik veya calik yani dal olarak dikilenler dikildikleri taribten itibaren on ii¢ sene
miiddetle dsiirden muaf olacaktr.

4. 4-Iki senelikten bes senelige kadar asil oldugu halde dikilenler, dikildikleri taribten itibaren on sene
mitiddetle osiirden muaf olacaktr.

5. Beg seneden ziyade asile olarak dikili olunanlar dikildikler: taribten itibaren yedi sene miiddetle dsiirden
mnaf olacaktsr.

6. Yabani zeytin ormant olup da asilanmis olanlar asilandiklar: taribten itibaren on sene miiddetle dsiirden
mnaf olacakter.

7. Muafiyete nail olmak isteyenler diktikleri yahut asiadiklar: agaglarm cesidini, adedini ve maballinin
bududu, ismini ve miktarm: bavi bir argubal ile maballi biikiimete basvuracak. Alman ilmiibaber ile
mahsul senesi ibrazg eylemefe lazimdr.

8. Muafiyet hakkinda verilen ilmiihaber memleket meclisi ceridesinde kayit olunacaktsr.

9. Bir kimse yeniden yetistirip de nail-i muafiyet oldugn eytinligi baskasima sattiginda evvel muafiyetti dahi
beraber satacaktr.

10. Eski  zeytinlikler icinde zeytin - fidan:  dikenler  yabut  daldirma  veya celik  edenler  muafiyetten

Yyaralanamayacakt.”

Bu uygulamalardan yeterli sonuglar alinamayinca 1882-83’te yeni bir kanun daha

cikartilmis ve yabani zeytinleri asilayanlar 5 sene 6siirden muaf tutulmuslardi(Dogan,2007: 48).

57



BENGI
DUNYA YORUK-TURKMEN ARASTIRMALARI DERGISI
Bengi World Journal Of Yoruk-Turkmen Studies

Yil: 5, Sayi: 2

(Eylul 2022)
Osmanl Devleti’nin XIX. yiizyihin sonlarinda sahip oldugu zeytin agact miktarint ve kapladiklari
alanin yuzolcimini belitlemek epey zordur. Zira zeytin agaglarinin yetisebildigi mintikalarda
yabani zeytinliklerin olusturdugu ormanlarin varligi kesin saytya ulasmaya olanak tanimamaktadir.
Dolayisiyla bu déoneme ait herhangi bir istatistik bulunmamaktadir(Dogan,2007: 73).

1909 yili tarim verilerine gére Osmanli Devleti’nin Anadolu topraklarinda toplam 98.893
ton zeytin Uretimi yapilmaktaydi. 1913 yili tarim verilerine gore ise 166.452 ton zeytin Gretimi
yapilmisken 1914 senesinde ise toplam tretim de 89.702 tona dusmustii(Giiran,1997: 20).Bu
dusistin en 6nemli nedeni 1912-1913 Balkan Savaslart ve 1914°te 1. Cihan Harbi sebebiyle zeytin

ziraatt ile ugrasan nifusun biyik kisminin askere gitmesiyle zeytin alanlarinin bakimsiz kalmig

olmasidir.

3.1 Zeytinyag1 Ticareti

Tarimsal drinler icerisinde 6nemli bir yer tutan zeytin ve zeytinyagi, tiketim maddesi
olmasinin yani sira ayni zamanda 6nemli bir ticari Griindi. Erken Osmanli doneminde zeytinyagt
ticaretinden nadir s6z edilmektedir. Osmanli Devleti’nin zeytin ticaretindeki énceligi Istanbul ve
diger vilayetlerin ihtiyacint karstlamakti(Y1lmaz,2010: 38).1¢ talep karsilandiktan sonra ancak diger
tlkelere zeytinyagi ihrag edilebiliyordu.

XVI. yiizyildan itibaren zeytincilik, devlet ekonomisi icerisinde ilgi ceken bir ticari tiriin ve
tarimsal alan olmustur(Y1lmaz,2010: 36).Osmanli Devleti'nde, XVI. yilzyilda Akdeniz ve
Karadeniz’de zeytinyagi ticareti epeyce hareketli idi. Bu yiizylda Kirim’a diizenli olarak Ege
Bolgesi’nden zeytin ve zeytinyagi giderdi (Farogh1,2014: 114).

XVI. yuzyilda zeytin ve zeytinyagi ihracatinin yasak maddeler kapsaminda olmadigt
anlasilmakla birlikte zaman zaman “wemnn meta” kapsamina alindigt da bilinmektedir. Cunka
Osmanlt icin Oncelik i¢ pazarin doyurulmasiydi. Bu nedenle halki sikintiya sokabilecek ihtiyag
maddelerinin ihracatt siirlandiridmast ¢oziilmesi gereken problemlerin basinda gelmektedir. Bu
tir uygulamalarda dogal afet, kitlik ve tretim disiklugt de belitleyici olabilmekteydi(Artkan,20006:
14).

Marsilyalt sabun treticilerinin kullandigt zeytinyaginin 6nemli bélumu Girit’te Gretiliyordu.
Girit'in fethinden sonra(1645-1669),Marsilyalt sabun treticileri zeytinyagint Osmanlt Devleti’nden
ithal etmeye baslamistir(Faroqhi,2011:453). X VIL. yiizylda Fransa, Osmanlt Imparatorlugu’ndan
Marsilya'ya zeytinyagi ihra¢ edip buradan sabun ithal etmistir(Yerasimos,1974: 524).Girit ve

Tunus bolgelerinin ekonomisi Fransizlardan gelecek zeytinyagi talebine bagl olmasindan dolay
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Girit ve Tunus'taki zeytin yetistiricileri XVII. Ve XVIIIL. yiizyillarda Avrupalt tiiccatlarla iliskilerini
sicak tutmaya ¢alismuslardi(Faroghi,2011: 19).

XVIII. yuzyilin ikinci yarsinda siklagan ihracat yasaklari arasinda basta hububat olmak
tizere pek cok zirai mahsul vardir. Thrag yasaklart 1800 yillarina dogru hububat, deri, yiin, ipek gibi
hammaddelerin yani sira zeytinyagi, sabun, islenmis deri gibi mamuller i¢cin de uygulanmaya
baslanmisti(Geng,2003: 213).Osmanls iktisadi sistemi, XVIII. yiizyilda ihracat tizerindeki dis talebi
artmakta olan mallar Gzerinde kontrol ve kisitlamalarini, devam ettirmistir. Buda zeytinyagt ve
mamuli olan sabun ticaretinin azalmasina sebep olmustur. Zeytinyagt XIX. yiizyila gelinceye
kadar Osmanli Devleti’nin 6ngérdigi politika geregince ¢ok deger arz etmeyen bir digsattm
trini olarak kaldi(Dogan,2007: 147).

Osmanli zeytinyagi ihracatt ve genisleme donemi demiryollarinin daha i¢ bolgelere
yayllmast ile dinya ekonomisinin, buytk buhrani takip eden 1896-1913 doénemidir. Tarimin
ticarilesmesi ve ihracata yonelmesi ile birlikte kuru Giziim, titiin ve zeytinyagt en 6nemli tarimsal
ihracat urtnleri oldular. Bu donemde diinya zeytinyagi piyasasinin degismesindeki ana unsur

uluslararasi talep degisikligiydi.

3.2 Zeytinyag1 Uzerinden Yed-i Vahid Sisteminin Kaldirilmas1

Osmanli Devleti, artan devlet harcamalart i¢in yeni gelir kaynaklarina duydugu ihtiyag ve
hammadde kacakciligt ile ortaya c¢ikan vergi kaybinin Onlenmesi maksadiyla zamanla bazi
maddelerin alim ve satimini dogrudan kendi eliyle yapmaya baslamistir. Boylece devlet tekeli
demek olan yed-i vahid sistemi dogdu(Dogan,2007: 90). Tanzimat 6ncesinde yed-i vahid usuli,
once afyona daha sonra ipek, tahil, zeytinyagi, pamuk, tiftik, yapagt gibi mallara da
uygulandi(Toprak,1985: 668).

Yeniceri teskilatinin kaldirilmasiyla (1826) kurulan “Asakir-i Mansure-i Muhammediyye”
teskilatinin ihtiyaglarint karsilamak icin 1828’den itibaren, basta afyon olmak tizere palamut, ipek,
zeytinyagi, pamuk, tiftik, yapagi ve zahire alim satimlarina devlet tekeli konmustur. Yed-i vahid
uygulamasinda hedeflenen amaclardan biri de Istanbul’un zeytinyag: ihtiyacint karsilamakti. Ayrica
zeytin mevsiminden Once tiiccar tayfast ile muhtekir ve madrabaz takimindan selem yolu ile alinan
borca karsilik ciftcinin drintntn 6nemli bir bolimiini borcuna karsilik rayicten dustik bir fiyatla
alacaklilara vermek zorunda kalan treticiyi korumayt hedeflemekteydi(Armagan,2006:968).

Yed-i vahid, gittikce genisleyen Avrupa ticareti acisindan bir ayak bagi olarak goriltyordu.

Misir Valisi Mehmet Ali Pagsa’nin sistemi bitin Misir’t kapsayacak bicimde genisletmesi
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Ingilizlerin yakinmalarina neden olmustur. Ingilizler, kimi stratejik iiriinlere uygulan yed-i vahidin
kaldirlmasini  amaclamuslardir. Bunun icin ingﬂiz diplomatlar, tekelin kot bir uygulama
oldugunu, kaldirilmasinin halkin yararina olacagt tezini islemeye ve Osmanli devlet adamlarint bu
konuda ikna etmeye calismislardir. Ancak Osmanl, sistemin kaldirilmast durumunda yabancilarin
i¢ islerine karisabileceginden kaygt duyuyordu. Yed-i vahidin kaldirilmastyla ilgili gériismeler, 1838
yilina kadar devam etmis ve sonunda, Balta Limant Antlasmast’nin dérdinct maddesi uyarinca
kaldirilmistir(Kitikoglu,2018: 362).

Yed-i vahidin kaldirilmast Ingiliz hiikiimetinin zotlamalari sonucunda oldu. Osmanlt
Devleti’nin gumriik gelirlerine olan siddetli ihtiyact, bir manada kagake¢iligi da legallestirmistir.
Fakat imzalanan Balta Limani Antlagmasi ile ayni zamanda ruhsat tezkiresi usuliine son
veriliyordu. Bu, yabanct devletlerin bu maddeye dayanarak Osmanli sanayi ve ticaretine
karismasina bir dayanak olmus ve Tanzimat donemindeki iktisadi bozulmanin ana unsurlarindan
birini olusturmustur.

Yed-i vahidin kaldirilmasindan sonra Istanbul’un yag ihtiyacinin karsilanmast igin yeni bir
dizenlemeye gidilmistir. Yeni diizenlemeye gore Istanbul icin cesitli kazalara tertip edilen yaglar
her senenin Mart ayindan itibaren taksitler seklinde gonderilecekti. Devlet, fiyat ve mal akigin
kontrol altinda tutmak icin Istanbul’daki simsarlarin ve vurguncularin yag ticareti yapmasini
yasaklamistir. Zeytinyaginin bakkallara ve Yahudi esnafina aylk dagitimi yaghane tarafindan
yapilacak ve halktan isteyenlere bu kurum tarafindan istedikleri miktarda yag
satilacakti(Dogan,2007: 93).Osmanli Devleti’nin Yed-i vahidin kaldirilmasindan sonra zeytinyagt

ticaretinin yabancilarin eline ge¢gmemesi igin bilingli bir ¢aba harcandigs gériilmektedir.

3.3.Istanbul Revgan-1 Zeyt Miidiirliigii Kurulmasi

Yed-i vahidin kaldirlmasindan sonra Istanbul'un yag gereksiniminin diizenli olarak
karsilanabilmest i¢in yeni bir yapilanmaya gidilmistir. II. Mahmud’un emri ile zeytinyagt ve sabun
islerini dizenlemek ve kontrol etmek icin bir mudurlik kurulmus ve Ahmet Hamdi Efendi ilk
zeytinyagl mudiri olarak atanmustir. Midirligin baslica gorevi; zeytinyagt elde edilen yerlerin
mahsullerini nizama gbre toplanmasini saglamak ve musterilere satisini yapmakti. Zeytinyagi
mudurliginde istthdam olunacak memurlarin maaslari, zeytinyagt ve sabundan alinan vergilerden

Dersaadet Zeytinyagt Mudirinin istegi dogrultusunda verilecekti.(Dogan,2007: 99)

4. Zeytinyag1 Sanayii

XVII. yiizyihn baslarina kadar Osmanli sanayi, genelde sarayin ve ordunun
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ihtiyaglarina karsin, kiiciik tezgahlara ve el emegine dayanmaktaydi. Ege bolgesinde zeytinyagt
presleri, Halep ve Sam vilayetlerinde pamuklu ve ipekli tireten dokumahaneler de bu biitiin i¢inde

dustintlmesi gereken yapilardi. Bu gibi imalathaneler ilk etapta yabanct sermayedarlar tarafindan

kurulmussa da daha sonra yerli sermaye de buna katdmistir(Dogan,2007: 158)

4.1 Zeytinyag1 Degirmeninin Ortaya Cikis1

Anadolu’daki en buyiik zeytinyagi tretim tesisleri erken Roma ve Bizans dénemlerinde
kurulmustur. MO IX. yiizyilda lonlar tarafindan kurulan Klazomenai antik kentindeki zeytinyagt
tiretim tesisi Urla’da MO 6. yiizyilin ilk yarisinda kuralmustur(h#zp:/ / www. klagomeniaka.com, Exisim
Tarihi: 20.10.2018).Burada islenen zeytinyaginin o dénemde hicbir tesiste gérilmeyen ¢ok ileri bir
teknikle uretildigi saptanmustir. Klazomenai zeytinyag tUretim tesisi, bu tarihe kadar Anadolu’da
Uretimi yapan, fabrika niteligine ulagsmus tesislerin en eski Ornegidir. Klazomenai tesislerinde
gorilen icatlar, Osmanli Devleti'nde kullanidan zeytinyagi degirmenlerinin de teknolojik alt
yapisint olusturmustur. Osmanlt Devleti'nde zeytinyagr tretim tesisleri XX. ylzyilin baglarina
kadar Iyonlar ve Romalilar déneminde kullanilan basit nitelikli mengene ve degirmenler aractligt

ile Gretim yapmay1 devam ettirmis ve bu tesisler ylizyillar boyu ¢ok az degisiklik gostermistir.

4.2 Osmanli Devleti’nde Zeytinyag1 Degirmenleri

Zeytinin  yetistigi, tiketildigi bolgelerde genellikle zeytinyagt degirmeni vardir.
Degirmenleri genel olarak iki kisma ayirabiliriz. Birinci kisimdaki degirmenler su ile ¢alisan ve tahil
ogutmek i¢in kullanidanlardir. Bu tiir degirmenlere su degirmeni denir. Diger degirmenler ise
“ding” denilen, su veya hayvan guct ile ¢alisan degirmenlerdir. Genellikle celtigin kabugundan
ayrilmasi, susam veya zeytinyaginin ¢ikarilmast gibi islerde kullanilir. Zeytinyagi elde etmek igin
kullanilan degirmenlere 6zel olarak “zeytinyagi degirmeni” adi verilirdi. Yavuz Sultan Selim
Kanunnamesi’ndeki bir kayda gore zeytinyagt degirmenlerinden yillik 10 ak¢e vergi alinird. Mora
Kanunnamesi’ne gore ise zeytinyagi degirmeninden yilda 20 akce ve bir bardak zeytinyag: vergi
alinirdi. Zeytinyagi tesisleri zeytin Gretiminin yogun olarak yapildigt Gliney Marmara kiyilari, Ege
ve Akdeniz kiyilart ile Gineydogu’da oldukea fazla idi. Bu tesisler Giiney Marmara, Ege kiyilari
ve(Dogan,2007: 164) Adalarda “mengene” veya “degirmen” olarak adlandirirken, Giineydogu
Anadolu, Suriye ve Filistin’de “masara” diye isimlendirilirdi(Dogan,2007: 160).

4.3 Osmanli Devleti’nde i1k Buhar Mototlu Zeytinyag: Fabrikalart

Avrupal girisimciler buharli motor teknolojisini kullanmak i¢in Osmanli Devleti’nde yeni
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yatirimlara giristiler. Ancak Osmanli Devleti bu yatirimlarin yerli sermaye ile yapilmasinin tlke
cikarlart agisindan daha faydali olacag: disiincesindeydi. Modern yag fabrikalarinin ilk 6rnegi
olarak 1851 yilinda Izmir'de bir fabrika kuruldu (Dogan,2007: 186).Zeytinyag: fabrikalarinin
kurulma kosullarinin olusturulmasinda en iyi 6rnek Kulaksizzade Halil Razi Bey’in girisimidir.
Halil Razi Bey Midilli, Ayvacik, Edremit, Kemer, Ayvalik ve Armudabad kazalarinda zeytinyagt
cikartmak amactyla 12 adet fabrika ve bunlar icin gerekli olan makinelerin tesisi icin 15 yil siire ile
imtiyaz talebinde bulunmus ve bu istegi kabul edilmisti. (Dogan,2007: 187).
1853’te Osmanli uyruklu Lazarkis’e de zeytinyagt fabrikasi kurulmasi imtiyazt verilmisti.
Bundan yirmi yil sonra bu konuda yeni girisimler de oldu. 1875 yilinda, Ingiliz tiiccarlarindan
Hadkinson, Izmir’de zeytinyagi tretimine basladi. Yurtdisindan getirilen arag ve gereclere gimriik
muafiyeti taninmasi, kendisine buytk kolaylik sagladi. Hadkinson, kisa strede zeytinyagt
tretiminde tam bir tekel kurmus, ylzyilin sonuna dogru Ege bolgesinin en biyiik yag treticisi

konumuna gelmisti(Arikan,2016: 44).

4.4 Zeytinyag1 Sanayisine Yonelik Tegvikler
Zeytinyagl sanayinin gelistirilmesine yonelik tesviklerin en 6nemlisi 25 yila varan siireler ile
imtiyaz hakkinin verilmesidir(Dogan,2007:191).Zeytinyag: fabrikalart i¢in yurt disindan getirtilecek

alet ve makineler, fabrikalarin ilk tesisi i¢in olmak kaydiyla gimriik muaf tutulmustur.

Osmanli Devleti, zeytin ziraati ve zeytinyagr uretimi igin tegvikler vermesine ragmen
tesislerde ve ticarette kayda deger bir artis olmamustir. I. Diinya Savast’na kadar zeytinyagi sanayi
oldukea basit ve ilkel bir yapida kalmistir(Dogan,2007: 168).Osmanlt Devleti’'nde zeytin tariminin
ilkel ve geleneksel yontemlerle yapilmasi, zeytinin kazang getiren bir tarim irtind olarak kabul
gorilmemesinin etkisi vardir. Ayrica Osmanli Devleti’nin yasadigi siyasi buhranlar da zeytinciligi
etkilemistir. Yunan isyani, Osmanli-Rus ve Balkan Savaslar’nin neticesinde meydana gelen i¢

gocler is giict kaybina yol agmis ve bu da zeytinciligin gelismesini sekteye ugratmistir.

5. Osmanli Déneminde Zeytinyaginin Kullanim Alanlar1

Zeytinyagl, yukarida da kismen deginildigi gibi basta mutfakta yemeklik olarak
kullanilmasinin yani sira sabun, aydinlatma, kozmetik, ilag ve tak: yapiminda, hassa ahirlarinda at
ve deve gibi hayvanlarin yaglanmasinda da kullanilmistir. Osmanl’da da zeytinyagl, sabun
uretiminde, mutfakta yemeklik yag ve aydinlatma kaynagi olarak kullanilmustir.(Y1lmaz,2010: 40).
XV-XVI. yiizyillar arasinda Osmanli yemek tariflerinde zeytinyaginin yok denecek kadar azdir. Bu
yuzyillarda zeytinyagi mutfaktan ziyade aydinlatmada kullandmistir(Yerasimos,2000: 13).
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5.1 Aydinlatma

Osmanli Devleti’'nde zeytinyagi, XX. yizylin baglarina kadar aydinlatma kaynaklar
icerisinde énemli bir yer tutmustur. Ozellikle liman fenerlerinin, camilerin ve devlet dairelerinin
aydinlatdmasinda  zeytinyagt kullanilirdi(Dogan,2007:127).Bundan  dolayt Osmanli  Devleti,
aydinlatmada kullanacagi yag ihtiyacinin karsilanmasi igin bazi vergi muafiyetleri getirerek
karsiliginda zeytinyagini taahhtt altina almistir(Dogan,2007: 131).

Anadolu’nun t¢ tarafinin denizlerle ¢evrili olmast ve ticaretin biyik boliminin deniz
yoluyla yapilmast deniz ulasiminin giivenliginin 6nemini artirmaktaydi. Bu gercevede denizyolu
ticaret giivenliginin saglanmast Osmanli Devleti’nin 6nem atfettigi bir husus olmustur. Osmanl
Devleti, ticari guivenligi saglamak icin deniz fenetlerinin aydinlatilmasini garanti altina almak
amactyla fenerlerin aydinlatlmasinda kullanilan zeytinyaginin temini meselesine biyiik 6nem

vermistir(Dogan,2007: 132).

5.2 Ordu ve Tersane-i Amire
Zeytinyagl, gemi yapiminda, kizaklarin yaglanmasinda ve askerin giinlik tiketiminde
kullanilan 6nemli bir ihtiya¢ maddesiydi. Tersane-i Amire zeytinyagi ihtiyacini oncelikle bazi

mukataalara bagl “ocaklik” tahsisatindan temin ediyordu(Dogan,2007: 133).

5.3 Sabun Sanayisi

Zeytinyagl, sabun sanayisinde kullanilan hammaddelerin en 6nemlisiydi. Sabun treticileri
bu sebeple 6nemli miktarda zeytinyag: talep etmekteydiler. Osmanlt Devleti'nde sabun genel
olarak zeytinyagi ve Pirina yagindan (zeytin kiispesi) elde edilirdi. Girit, Ayvalik, Edremit, Midilli,
Izmir, Cunda ve Urla Osmanli Imparatorlugu’nun geleneksel sabun iiretim merkezleriydi
(Kigtkkomirler, Ekmen,2008:817). XVIIIL. yizyilda ise sabun imalatt Kudis ve Nablus
bélgesinde ve Halep hinterlandindaki sehirlerde olmak tizere bugiinkii Suriye’de 6nemli bir yer
tutmaktaydi. Daha 150014 yillarin ortasinda, Kudiis bolgesinde tretilen sabunlar Misir’da ve hatta
Istanbul’da satiliyordu. Ayrica, bugiinkii Liibnan’da bulunan Trablus ve Sayda sabun
imalathaneleriyle de meshurdu(Faroqhi,2016: 139).

5.4 Osmanli Mutfagi ve Saray
Zeytin  ve zeytinyagt Osmanli mutfaginin  dogu siurlart  6tesinde  bilinmiyordu
(Fragner,2000: 55).Zeytinyaginin Dogu Roma mutfaginda oldukga yaygin olarak kullanildig

tarihsel bir miras olarak bu kullanimin bazi yansimalarint Anadolu ve Osmanlt saray mutfaginda
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da gérmek mumkindir. Muhtelif veriler zeytinyaginin agirlikli olarak Miusliman olmayanlar
tarafindan Gzellikle Batt Anadolu ve Marmara bolgelerinde kullanildigini, ayrica Giiney Anadolu
civarindaki Muslimanlar tarafindan da tiketildigini gostermektedir. Zeytinyagi Erken Osmanlt
mutfaginda, sadece balik ¢orbast ve balik i¢in kullanildigi kaydedilmistir(Kiel,2006: 72).Konya
imaret hesaplarinin ortaya ¢ikardigi beslenme rejimi standart Akdeniz beslenmesi diye gérmeye
abistigimiz tirden oldukca farkhidir. XVI. yiizyilda zeytinyagt bulundugu halde sadeyagin tercih
edilmesi, hayvanciligin yogun oldugunu goéstermektedir(Faroqh1,2014: 264). Anadolu’da zeytinyag:
yemeklerde pek tiketilmiyordu. Bu, hayvanciliga baglt olarak hayvansal yaglarin oncelikli olarak
kullanilmasindan ve bunun Otesinde tarihsel ve toplumsal kosullardan kaynaklanmaktadir.

Bununla birlikte, XVII. ylizyila ait narh defterleri, carst ve pazarlarda zeytinin, zeytinyaginin

satildigini actkea ortaya koymaktadir(Arikan,2016: 42).

Osmanl mutfak kultird, ¢ok seciciydi. Mutfaginda zeytinyagi, badem yagi, susam yagy,
hashas yagi, keten tohumu yag: gibi tiirlii nebati yaglar kullanmaktaydi. Ayrica hayvanlarin i¢ yagy,
kuyruk yagi ve nihayet tereyagindan da yararlanmaktaydi. Mutfak kilttriinde en fazla talep edilen
tereyagtydi, onu sirayla zeytinyagi, i¢ yagt ve kuyruk yagr takip etmekteydi. Bu siralama, sarayda
eskiden beri var olan beslenme aligkanliginin sekline dair bir fikir vermektedir(Emecen,2006: 117).
Zeytinyagi varken bile, zeytinyagi yerine tereyaginin tercih edilmesi kirsal yasam etkinliklerinin

agirlikta oldugunu gostermektedir (Zubaida,2000: 42).

Prof. Dr. A. Siitheyl Unver, Fatih Sultan Mehmed dénemi (1451-1481) saray mutfaklars
defterleri Gzerine yapmis oldugu calismada yemek hazirlamak icin kullanilan malzemeler icinde
yaglardan “zeytinyaginin” da oldugunu ifade eder(Sakaoglu,2006: 37-38).Yine benzer sekilde
Evliya Celebi de Seyahatname’sinde zeytin ve zeytinyagindan sik¢a s6z etmektedir. Osmanlilarda
Ramazan ayinda zeytin daha fazla 6n plana cikar, iftar ¢ogu zaman zeytin ve hurmayla agilirds.
Edremit Osmanlt arsivlerinde, 1515 yilinda Yavuz Sultan Selim’in istegi Uzerine Ramazan
dolayistyla Edirne’deki saraya 7 varil zeytin gonderildigi yazilidir. Mahmud Nedim’in 1898’de
ctkan  “Ascibagsi”sinda ¢esitli  zeytinyaglt yemeklerden ve yesil zeytin salamuralarindan
bahsedilmektedir(Ktgtkkémiurler, Ekmen, 2008: 814).Osmanlt  mutfaginda  zeytinyagh
yemeklerin  titleri hususunda XVIIIL. yilzyilda el yazmast olarak yaziddigit bilinen “Agdiye
Risalesi’de buytk o6lgtide esinlenen yemek risalesinde zeytinyag: ile yapilan, marul salatast ve

patlicanlt pilav gibi tarifler bulunmaktadir(Kugtikkémirler,Ekmen, 2008: 815).
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6. Osmanli Déneminde Antakya’da Zeytincilik

Tarihi cok eskilere dayanan Antakya, (Streck,1965:456)Yavuz Sultan Selim’in Misir seferi
(1516) sirasinda Osmanlt egemenligine girmis ve Halep Eyaleti’nin sancaklarindan biri olarak bu
sancagin merkezi olmustur.(Sahillioglu,1991:231) Antakya Kazasi, Stveydiye Nahiyesi, Cebel-i
Akra, Kuseyr Nahiyesi, Altunéz Nahiyesi, Ordu Nahiyesi ve bunlara bagl kéy ve mezralardan
olusan bir sancak durumuna getirilip Halep Eyaleti’ne baglanmusti. Fakat Antakya zaman zaman
kaza merkezi seklinde de idare edilmisti. Bu idari yapinin gelitleri zukdtaa haline getirilerek XVIII.
yuzyilin baslarindan Tanzimat’a kadarki donemde sancak veya kaza seklinde Halep Beylerbeyi
tarafindan atanan voyvoda veya mutesellimler tarafindan yonetilmistir.

I. Diinya Harbi’nde énce Ingiliz sonra Franstz kuvvetleri tarafindan isgal edilen sehir,
1921’de Ankara Antlasmast ile muhtar bir idare haline getirilerek Iskenderun Sancagi’na
donutstirialdi. 1937°de Turkiye Cumbhuriyeti’nin istegi tzerine “Mustakil Hatay Devleti” adint
almus, 1939°da ise Tiurkiye’ye ilhak olunmustur.

Osmanli doneminde Antakya sehri, tarthi Hicaz Yolu’nun giizergahinda bulunmasindan
dolay1 sahip oldugu tarimsal zenginlikler ve uzak bolgelerden gelen ticari mal ve hizmetler
Suriye’nin i¢ bolgelerine, Yukart Mezopotamya’ya, Iran ve daha doguya ulastirlmasinda aract

olmustur.
6.1 Zeytin Tarim1

Osmanli idaresindeki Antakya’nin iktisadi yonden gelisimi 6zellikle XVI. yuzyiin ikinci
yarisindan itibaren baslamistir. Antakya ve ¢evresi, bugiin oldugu gibi, Osmanlilar déneminde de
6nemli ziraat alanlarindandi. Antakya, Osmanlt Imparatorlugu déneminde Halep Vilayeti’ne baglt
ve ckonomisi tarima dayanan bir kaza idi. Antakya Kazasr'nin Kuseyr, Altndzi ve Sugur
nahiyelerinde, Antakya, Stveyde ve Cebel-i Akra nahiyelerine oranla ziraata elverisli arazilerin
cogunlukta oldugu gorilmekle beraber butin nahiyelerde ziraat ve hayvancilik yaygin olarak
yapilmaktaydt. Tahil Gretimi, yerel ihtiyact gideremeyecek kadar dusiik dizeydeyken dut, zeytin,
pamuk gibi sanayi bitkileri Antakya ekonomisinde 6nemli bir yer tutuyordu(“Hatay”, Yuwrt
Ansiklopedisi,1982: 3433).

Antakya sicil defterleri, satis hticcetleri, tereke defterleri, devlet adamlarina verilen salyane
tevzi defterleri, narh kayitlari ve seyyahlarin eserlerinden bolgenin tarim potansiyelini ¢tkarabilmek
miimkiindiir. Incelenen belgelerin biiyiik bir kisminda bélgede “escir-s duf’ (dut agact) ve “escir-:

zeytun” (zeytin agact) yaygin oldugu bilgisi gegmektedir(Gul,2008: 82).
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XVI. yiizylda Antakya ve cevresinde zeytin bahgelerinin dolu oldugunu ve toplanan iriinden
zeytinyagi ¢ikarildigt nahiyelerdeki ma’saradan ¢ikarabilmekteyiz. Ma’sara, zeytin, tizim, susam vb.
mahsullerin stkildigt atélyelerdir. Altin6zt Nahiyesi'nde 7 ayrt merkezde, Kuseyr Nahiyesi’nde 34
ayri merkezde, Sugur Nahiyesi'nde 8 ayri merkezde, Cebel-i Akra Nahiyesi'nde ise 14 ayr
merkezde zeytin agaci ve zeytine dayali irtinlerin imal edildigi anlasiimaktadir(Gilindiiz,2009: 66-
136). Antakya kazasinda 1550°de 492, 1570’de 495 ve 1584’te 511 ma’sara bulunmaktaydi.
Bunlarin buytik bir kismi zeytin sikilan ma’saralar olup, 40’ar akca resim alnmaktadir. Cok az
kismi ise baska amagclar icin kullanilmaktaydi ve bunlardan da 12’ser akca resim alinmaktaydi.
(Giindiiz,2009: 159).

Vakif defterleri, Osmanli sehir c¢alismalart acisindan olduk¢a 6nemli kaynaklardir.
Mufassal tahrir defterlerinde vakiflara ait bilgiler yer almakla birlikte, buradaki kayitlar genellikle
tarima ayrilan topraklardan vakiflara ayrilan gelir kalemlerini gostermektedir. Antakya vakif
kayitlarinda ozellikle iki tir agact igeren bahgelerin oldugu gorilir. Bunlar dut ve zeytin
bahgeleridir. Zeytin, bolgede ekonomik getirisi ylksek olan bir ¢esit olup pek ¢ok bahgede
zeytincilik yapilmaktaydi. Antakya ve nahiyelerinde 1550 yilinda sadece vakiflara ait veya vakif
arazilerde dikili olan 3.949 zeytin agacinin varligini ¢ikarabilmekteyiz. Zeytinle beraber zeytinyag:
tretimi ve sabun sanayisi de gelisme gostermistir. Mesela 1550 yilinda vakif degirmenlerinden
birinin adt “Sabuniye” idi. Muhtemelen sabuncularin oldugu semtte kurulmustu(Cakar,2015: 13).

Zeytin yetistirilen vakif arazilere ise “giras” (Cakar,2015: 15) denmekteydi ve Antakya’da
vakif gayrimenkulleri arasinda 18 tane giras mevcuttu. Bu arazilerde daha ziyade zeytin fidanciligs
yapiliyor ve her zeytin agaci i¢in vakfa muayyen bir ticret 6deniyordu.

Tarim isletmeleri, XVIIL. asir vakiflarinin gelir kaynaklart arasinda oldukga 6nemli bir yer
tutmustur. Bunlarin vakif haline gelmesini saglayanlar, genellikle Osmanli Devleti’nin askeri
sinifina mensup kisilerdir. Yine bu yiizyllda Antakya’da vakif kuran kisilerin 6nemli bir kismi
askerl smiftandir. Bunlarin kurdugu vakiflarin gelir kaynaklarina baktigimizda; Antakya’nin
muhtelif yerlerinde bulunan dut ve zeytin bahgelerinden bu vakiflara 6nemli bir gelir
saglanmistir(Guin,2012: 134).

Vakif kayitlarina goére Antakya ve Antakya’ya bagl nahiyelerdeki vakiflarin en biytik gelir
kaynagi bag ve bahce gelitleridir. Uziim, incir ve 6zellikle de zeytinlik basta gelmektedir.

XIX. yuzyilla birlikte zeytinyaginin 6nemli bir ticari Griin olmast hasebiyle zeytin dikimi ile

ilgili yeni nizamnameler ¢ikarildl. Zeytin ziraati tesvik edildi. XIX. yuzyilda Antakya’da da,
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zeytinciligi 6zendirme ¢alismalarina baslandi. Bu nizamnamelerde tekrar yetistirilen zeytinliklere
vergi affi tanimyordu. Haziran 1863’te ¢ikarilan “Muafiyet Nizamnamesi’ne gore, yeniden
yetistirilen zeytinlikler ilk mahsul senelerinden itibaren t¢ sene middetle Gstirden muaf
kilinacakti. Bazen de tesvik yerine ‘icbar’ yoluna gidilebiliyordu.1865 yilinda Firka-1 Islahiye
Komutant Misir Dervis Pasa’nin karargahini kurdugu ve kisa stirede huzur ve asayisi sagladigt
yoreye (bugiinkii ismiyle Hassa ilcesi) yerlestirilen gocebe asiretlere mensup aileler kendilerine
verilen verimli arazide zeytin fidani dikmekle de gorevlendirilmislerdir (Unsal,2008:59).
Giinimiizde bu yorede yasayan ahalinin en 6nemli gelir kaynag1 zeytinciliktir.

1868 ve 1901 tarihli Halep Vilayeti salnamelerinde, Antakya’da iklim kosullarinin elverisli

olmasindan dolayr zeytinciligin yaygin ve onemli bir gecim kaynagi oldugu belirtilmektedir.
Zeytinden elde edilen yagin bir kismi Halep ve Lazkiye’ye ihrac¢ edilitken, bir kismi da
sabunhanelerde sabun imalatinda kullanilmaktadir (Erdogan,2014:70). Antakya c¢evresinde
1870’lerde 28.730 donum ekili arazi, 220 doniim bostan ve bahge, 1.300 déntim bag, 5.717
donum zeytinlik, 21.545 doéntim tarla, 13.770 dénim dutluk arazi, 7.950 dé6nim orman arazisi ile
1.100 dontim bos arazi vardi. 1906°da ise 3.110 bag, 2.525 bahge, 255 bostan ve 49.521 tarla
bulunmaktaydi( Erdogan,2014: 71).
Zeytin, Antakya halk: icin 6nemli bir gecim kaynagiydi. Terekelerde zeytin agaclarinin miulkiyeti
tzerindeki anlasmazliklarla ilgili belgeler zeytin agaglarinin iktisadi ag¢idan 6nemini gbzler 6ntine
sermektedir(Yildirim,2011: 312). 33 Numarali Ser’iyye Sicili'nde (1865-18606) zeytinin farklt tg
turinden bahsedilmistir. S6z konusu ser’iyye sicilinde bu zeytin tirleri “Faks zeytunn”, “taklic
zeytunn”, “etmekci geytiny” seklinde isimlendirilmislerdir(Ay¢icek,2017:518).

XVIL-XIX. yizyillar arasinda Antakya’yt goérmis olan seyyahlar kenti tasvir ederken
muazzam zeytin bahgeleriyle dolu oldugunu aktarmislardir. Meshur Fransiz Seyyah Jean Baptiste
Tavernier’nin (1638) Antakya’ya ait izlenimlerinde Antakya ovasinin, zeytin agaglart ile dolu
oldugundan bahsetmektedir(Konuk¢u,2002: 278). XIX. Yizyilin basinda Antakya’yt gérmis bir
diger seyyah Griffiths(Demir,1996: 140-141) ve yine bu yuzyilin basinda Antakya’ya gelen bir
baska seyyah John Macdonald Kinner, Antakya hakkinda bilgi veritken; “Awtakya, daglara nzanan
verimli topraklar iizerindeki, eytin agaclarmmn kapladigs kent” olarak tanimlanmustir(Demir,1996: 142).

1816’da Antakya’y1 goéren Buckingham(Hilooglu,2010: 31) ve 1836 tarihli W.H. Barlett
seyahatnamelerinde kent ve cevresi hakkinda yapilan tasvirlerde Asi Nehri’nin kuzeyinde surlarla

cevrili arazide iginde zeytinlikler, dutluklar ve incir agaglart bulunan genis bahgelerin yer aldigini
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belirtmislerdir(Demir,1996: 169).

1889 Halep Vilayet Salnamesi’ne gore, Antakya’da uzun siireden beri ekim yapilan 31.545
donum ekili alan bulunmaktaydi. Bu alan toplam topraklarin 1/3’int olugturmaktaydt. Daha ¢ok
agac kesimiyle tarima acilan ve baslangicta yiiksek diizeyde trtin vermeyen ekim alanlart (arazi-i
mezru) ise, 38.730 donimdu. Islenen tarlalar, bostan (2,230 donim), bag (1.300 donim), dutluk
(13.770 dontm) ve zeytinliklerle (5.717 doénum) bitlikte, genel yuzolcimunin 9/10’unu
kapsamaktaydi(“Hatay”, Yurt Ansiklopedisi,1982:3397). 1890°da Antakya Kazasr’'nin tahil disindaki

en 6nemli trtint,1.560.500 okka ile zeytin olmustur(“Hatay”, Yurt Ansiklopedisi,1982:3398).
6.2 Zeytin Ticareti

Antakya bulundugu cografi konum itibariyle Cin, Hindistan, Orta Asya ve Iran iizerinden
Anadolu’ya giden Ipek Yolunun Dogu Akdeniz sahillerine ulastig1 son noktada olmast, dogu-batt
ticaretinde Onemli bir yer tutmustur. Stuveys Kanal'nin acilisina kadar, Mezopotamya’dan
Akdeniz’e gelen yollar ile Misir ve Hicaz’a giden yollarin kesisme noktasindaki bir ticari merkez
olma ézelligini asirlar boyu korumustur. Istanbul’dan baslayip doguya giden ticaret ve askeri
ikmal yolu Akdeniz kiyisindaki Payas’a, oradan da Iran’a dogru uzanmaktaydi. Iskenderun ve
Stiveyde limanlari bu noktada 6nemli islevler gérmekte idi(Kara,2005: 172).

Bu ticaretin bir uzantist olarak Iran tizerinden Anadolu’ya gelen Hind tiiccarlari
Antakya’da acenteler kurmus, Hind mallarini getirip ylksek fiyatla satmakta, karsiliginda ise
zeytinyagl ve ham ipek satin almaktaydilar(Kara,2005: 177). 1822 tarihli Ligat-1 Tarihhiye ve
Cografiyye’de Antakya’da, ¢cok miktarda ipek, zeytinyagt ve sabun ticaretinin yapildigindan
bahsedilir(Demir,1996: 92).

1833-1835 tarihlerinde Antakya’dan, Ankara, Kayseri, Sivas ve Harput’a zeytinyagi
gonderilmekteydi(Oztiirk,1989: 257). Bu ticarete baglt olarak Antakya Kazast’na ait bilgi veren
Cevdet Pagsa’nin Tezakir'inde 1867 yilinda Antakya’daki ticaretin zeytinyagi, sabun ve bir miktar
ipekten ibaret oldugu,(Demir,1996: 91).1889 tarihli Kamus-ul A’lam’da Antakya Kazast’nda sabun
tUretimi ve ihract yapildigs verilen bilgiler arasindadir,(Demir,1996: 94).

6.3 Zeytin ve Zeytinyag1 Sanayisi

Osmanlt déneminde Antakya’da sanayi deyince sabunhaneler ilk akla gelir. Sabunun
hammaddesi olan zeytin iiretimi Antakya ve ¢evresinde yaygin olmast sabunhanelerin kurulmasini

saglamistir. Sabunhanelerde tretilen sabunlar yerel tiketim disinda kalan miktart Anadolu’nun
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diger vilayetlerine gonderiliyordu(“Hatay”, Yurt Ansiklopedisi,1982: 3399). Fransiz yazar ve
aragtirmact Vital Cuinet’nin,1891 tarihindeki tespitlerine gére Antakya carsisinda; 9 sabunhane

bulunmakta idi(Demir,2002: 2006). Antakya sehrinin baslica sanayi triinleri sabun, ipek ipligi,

ipekli, yinli, pamuklu ve deve kilindan dokunmus kumaslar, “aba

“melhafe” ile ¢esitli takilardir(Demir,1996: 180).

“maslah”, “kefiye”,

I1. Mesrutiyet doneminde Antakya ve Iskenderun gevresinde zeytincilik faaliyetleri daha
da gelismistir. Bolgede yapilan zeytincilik tarima dayali sanayi kollarinin gelismesine katk:
sunmustur. Zeytincilige paralel olarak Antakya’da 15 tane sabunhane 50 tane zeytinyagi
mengenesi tespit edilmistir(Egilmez,1993: 9-10).11. Mesrutiyet doneminde bolgede zeytinciligin ne

kadar gelismis oldugu gorilmektedir.

6.4 Zeytin Yaginin Kullanim Alanlar:
6.4.1 Sabun Sanayisi

Antakya, tarihinde sabun tiretimi ve sabunhaneleri ile ayr1 bir yere sahiptir. Tarih boyunca
kentte Gretim, cogunlukla tarim triinlerine dayali olmustur. Kentin ¢evresinde tretime yonelik en
6nemli tarim {iriinii zeytindir. Zeytin isleyen tesisler kent icinde yer almistir. Ozellikle cok sayida
sabun imalathanesi vardir. Bir¢ok tarihi kaynak ve belgede bu konuda bilgiye rastlamak
mumkundir.

Antakya, ticaret yollart Gstinde oldugu icin sehirde degisik donemlerde ¢ok sayida han
yapilmistir. Bunlarin bir kismut sabunhane olarak islev gérmistir. Osmanli déneminde yapilan
sabunhanelerin ¢ogu han seklindedir. Ticaretin, bereketin, konaklamanin, merkezi olan hanlar,
genis avlulara acgilan, yeraltinda bir¢ok mahzeni olan, tavani yiksek yapilardir. Sabunlarin
kurutulmasi icin 6zellikle genis avlulart vardir(Duman,2017: 285).

Antakya schrinin asagisindaki ovanin, zeytin agaclari ile dolu olmast Halep’te buytik bir
sabun ticaretinin dogmasina neden olmustur(Tekin,2000: 39).Antakya’da zeytinden elde edilen
zeytinyagi ve sabun tretimi 6nemli bir boyuttayd:r. Sokullu Mehmet Pasa’nin 1573 yilinda kurdugu
vakfin hani 1846 yilinda Halep eski valisi Vecihi Pasa tarafindan satin alinip restore edilerek
sabunhane olarak kullandmistir(Kara,2005: 176). Antakya’da bilinen en eski sabunhane Sokullu
Mehmet Pasa Sabunhanesidir. 1822 tarihli Lugat-1 Tarihiyye ve Cografiyye’de Antakya’da cok
miktarda ipek, zeytinyagt ve sabun ticaretinin yapildigt yazihidir(Temiz,2008: 14). 1891 yilinda
Antakya’yt ziyaret etmis olan Fransiz Seyyaht Cuinet’e gore 9 sabunhane, bulunmakta

idi.(Demir,1996: 95). Ali Cevadin 1895 tarihli Memalik-1 Osmaniyye’nin Tarith ve Cografya
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Lugat’'nda verdigi bilgilere gore, Antakya’da zeytin, zeytinyagi ve sabun tretimi ¢oktur. XIX.
yuzyilin sonlarina dogru Antakya’daki 10 kadar sabun isciligi her yil ortalama 1.300.000 okka
sabun iiretmektedir. Uretilen sabunun yerel tiiketim disinda kalan miktart Anadolu’nun diger
vilayetlerine gonderilmektedir. 1901 tarihli Halep Vilayeti Salnamesinde verilen bilgilerde;
“Antakya kazasinda killiyathh zeytin escart (agaclart) ve derun-1 (i) beldede miiteaddit
sabunhaneleri mevcut olup ahali zeytinyagiyla sabun (tabh) pisirme ve imal ederek Kayseri’ye
Adana, Sivas cihetlerine ve lizumu halinde bagka cihetlere de gonderilir” denmektedir. Ayni
salnimede Antakya’da, 11 sabunhane, M.1906/1907 salnamesinde ise 15 sabunhane oldugu
belirtilmektedir(Temiz,2008: 14).Karl Baedeker’in 1906 tarihli Seyahat Rehberi ile Meyers’in 1913
tarihli ~ Seyahat Rehberi’nde verilen bilgilere gbére Antakya’da  bir¢ok  sabunhane
bulunmaktadir(Demir,1996: 95).Kentte 1935 yiinda bir inceleme yapan J. Weulersse’e gore,
Antakya’nin gevresinde ¢ok sayida zeytinlik bulunmaktadir. Zeytinden elde edilen yagin bir
bolumu Halep ve Lazkiye’ye ihra¢ edilirken, bir kismi da sabunhanelerde sabun iretiminde
kullantlmaktaydi(Camuz,Ipekoglu  ve Béke 2015:13-14) 1914'te  Bagdat demiryolundan
Iskenderun’a bir hat cekilmesi, yetistirilen Griinlerin pazarlanmasint kolaylastirmistir. Sabun, 1918
oncesinde ihracatta onemli bir yer tutmakta iken 193071arda ikincil duruma dismustir.1935
yilinda kentte bir inceleme yapan J. Weulersse’e gore Antakya’nin cevresinde cok sayida
zeytinlikler bulunmaktadir. Bundan dolay1 sabun endistrisi gelismis ve ticaretin biyik bolimini
olusturmustur. Bu tarihte, Antakya’da 16 sabunhane vardir ve bu imalathanelerden ¢tkan trtinler
Ankara, Amasya, Diyarbakir, Mardin, Musul ve Van’a sevk edilmektedir. Sabun ticareti, az da olsa
ipek aligverisi ve Batiyla olan bitiin ticaretin gayrimislimlerin elinde oldugunu belirten Weulersse,
kentteki sabunhanelerden sadece 10 tanesinin galisir durumda oldugunu yazmistir(Temiz,2008:
14).
6.4.2 Aydinlatma

Antakya sehrinde Antik Cag’dan beri zeytinyagi aydinlatma kaynagi olarak kullanilmistr.
Zeytinyagl, Antik Cag’da aydinlatma aract olarak bagka bolgelere ihra¢ edilmisti. Osmanlt
déneminde, Antakya ve g¢evresinde zeytinyaginin aydinlatma aract olarak kullanddigr vakif

defterlerinde kayithdur.

6.4.3 Mutfak

Tarihsel donemi nedeniyle mutfak kultiirti ile bolgenin ekonomik 6zellikleri arasindaki

iliski birbirleriyle olduk¢a alakalidir. Yani bu dénemde sehrin mutfak kiltird ekonomik
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ugraslardan ayrilamaz. Bolgede tarimi yapilan drinler, yetistirilen hayvan turleri, bolgenin iklimi,
farkli kiltirlere yakinligr veya uzaklhigi mutfak kiltirintn sekillenmesinde etkin rol oynamustir.
Antakya yemek kultirinin ana malzemeleri de bu baglamda dustntlmelidir. Antakya ve
cevresinde zeytin Urtininin bol olmasi mutfak kiltirinde zeytin ve yemeklerde zeytinyagt
kullaniminin yaygin oldugu bilgilerine ulagabilmekteyiz.

33 Numarali Antakya Ser’iyye Sicilleri’'nde bir evin en 6nemli gida maddeleri arasinda
bulunan bulgur, zeyt ve yag kayitlarina ¢ok sik rastlanmaktadir. Bulgur ve zeyt direk tarimsal tiriin
olmayip, tarimsal Urlnlerin islenmesi ile elde edilmislerdir. Bunlar Antakya mutfaginin ana
malzemelerini teskil etmektedir. Antakya’nin yemeklerinde zeytin hem sofralik hem yaglik olarak
kullanilmistir.

Sonug

Antakya, Anadolu’nun en eski yerlesim merkezlerinden biri olmakla beraber, zeytinin
anavatant olarak da bilinmektedir. Bu ¢alismada Osmanli Doneminde Antakya ve cevresinde
zeytin ve zeytinyagin kullanimina yer verilmistir. Zeytin, Antakya ve ¢evresinde Osmanlt Devleti
doneminde farkli sekildeki kullanim alanlart ile giindelik yasamda yerini almistir. Anadolu’daki pek
cok uygarliklar zeytin ve zeytinyagini dini kutsamalarda, bir¢ok hastaligin tedavisinde, aydinlatma
gibi bircok alanda kullanmislardir. Tum inanislarda zeytin, uzun yasam, sulh gibi sembolik
anlamlar ile yasamda yer almistir. Zeytin ve zeytinyagr Turk halk kiltirinde de turkilerde,
manilerde ve siirlerde yer almistir. Zeytinyagi, geleneksel Osmanli mutfaginda az kullanilmis
olmakla birlikte genellikle yirminci ylzyilin baslarina kadar aydinlatmada temel madde olarak
kullanilmustir. Bilhassa devlet daireleri ile ibadethanelerin aydinlatiimalarinda zeytinyagt kullanimi
buytik 6nem arz etmistir. Bundan dolayt da devlet buralarin ihtiyaclarinin giderilmesinde
zeytinyagl tretimine maksimum seviyede 6zeni gostermeye calismistir. Zeytinyagi bunun yant sira
donanmada kizaklarin yaglanmasinda, saraydaki ahirlarda hayvanlarin kosumlarinin yaglanmasinda
ve sabun sanayi sektoriinde de 6nemli bir kullanim alani bulmustur.

Tarihsel siireci boyunca “HERSEYINDEN FAYDANILABILIR” séylemiyle birlikte
zeytinin, zeytinin agacindan yakacak odun, yapraklarindan dogadaki hayvanlarin beslenmesi,
meyvesinden sofralarimizda zeytini, yagindan yemek ve hastaliklar icin ilag, kadinlar icin giizellik
kaynagi, cekirdeklerinden tespih, zeytin sikildiktan sonra geride kalan prinasindan zeytinyaglt
sabun, prinadan arta kalan kiispesinden yakacak olarak kullanillan zeytin, hayatin tim

kademelerinde bulunmus olmakla, korunmast gereken kiltir mirasimizdir. Antakya’nin yani sira
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zeytinin yetistigi diger bolgelerde zeytincilik faaliyetlerinin arastirlmast ve farkli cografyalarda

zeytinin kullanim alanlarini tanimlayan calismalarin yapilmast zeytinin 6neminin anlasilirligin

artiracaktir.
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